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ทำไมจึงตองเลือกบอช

เคร�องชงกาแฟ
Hobs เตา

48Hoods เคร�องดูดควัน

ทุกรายละเอียดของบอช

เตาอบ และ ไมโครเวฟ

ตูเย็น
เคร�องลางจาน

บอช เอ็กซพีเรียนซ เซ็นเตอร
ศูนยบริการเคร�องใชไฟฟาบอช

ขอมูลทางเทคนิค
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*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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Bosch in every detail.

German Engineered. 

Every detail of every appliance has been carefully designed, produced and tested by our engineers to

fully satisfy the highest standards in quality, performance and convenience. The result is cutting-edge

technology, timeless design and remarkable ease of use, reducing the workload for you in the kitchen

and consistently delivering perfect results.  

ะการ
ทดสอบ าภณุค พโดยทีม กวศิว รของเร และความ



Perfect Cooking Selecting the right oven for 
you and your kitchen.

Whether you’re designing a new kitchen or you are simply updating one of 

your appliances, we have a wide variety of cooking products available to you 

to choose from. Depending on the space you have in your kitchen, you can 

choose from a single product or combination. 

Single ovens

HBG6764B6B

Compact ovens

CSG656RB7

Warming drawer

BIC630NS1
(warming drawers available in 29cm and 14cm high)

Coffee machine

CTL636ES6

Choose our built-in companion appliances to compliment your built-in oven.

เลือกเตาอบที่เหมาะกับคุณและครัวของคุณ

ไมวาคุณกำลังออกแบบหองครัวใหม หรือ แคเปลี่ยนเคร�องใชไฟฟาแทนเคร�องเดิมที่มี บอชมีเคร�องใชไฟฟาสำหรับทำอาหาร
หลากหลายแบบใหคุณเลือก ขึ้นอยูกับพื้นที่ครัวของคุณทั้งเคร�องแบบเดี่ยวและแบบผสม

เลือกเคร�องใชไฟฟาเพ�อเติมเต็มชุดเตาอบของคุณ

เคร�องใชไฟฟาเพ�อ
การทำอาหารที่สมบูรณแบบ
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Built-in OvensBuilt-in Ovens



Serie 8 ovens
With their impressive technology, elegant design, our Serie 8 ovens meet every 

need and more in the kitchen. The innovative Control Ring provides convenience 

and functionality with full control over your dishes at all times. Plus, thanks to 

sensor-controlled programmes, you’ll achieve perfect results every time.

เตาอบรุนซีร่ีย 8 ของบอช สามารถตอบสนองไดทุกความตองการและใหความสมบูรณแบบกับครัวของคุณ และนวัตกรรม
ปุมควบคุมแบบวงแหวนชวยใหสะดวกและควบคุมการทำอาหารไดอยางแมนยำ นอกจากน้ียังมีโปรแกรมท่ีมีเซ็นเซอรชวยควบคุม
ใหไดผลลัพธท่ีสมบูรณแบบทุกครั้ง

คุณสมบัตินี้ชวยตั้งคาของอุณหภูมิ และเวลาการอบอาหารโดยอัตโนมัติ เหมาะสำหรับอาหารทุกเมนู
This feature automatically sets precise  information on temperatures and cooking times for all kinds of dishes.

เตาอบ Bosch ที่มีเซ็นเซอร PerfectBake สามารถควบคุมกระบวนการอบโดยเตาอบจะเลือก
การตั้งคาความรอน, เวลา และอุณหภูมิที่อบใหโดยอัตโนมัติ เพียงเลือกโปรแกรม Assist 
และประเภทของขนม เชน เคก จากนั้นกดปุม start เตาอบของคุณจะจัดการสวนที่เหลือใหเอง

ไอน้ำชวยปองกันอาหารแหง ทำใหขนมปงกรอบดานนอก และนุมดานใน และยังชวยชูรสชาติของ
อาหารเม�ออบ หรืออุนรอน เพียงเติมน้ำในถังที่อยูดานหลังของหนาจอเตาอบซีรี่ย 8 

Bosch oven with PerfectBake sensors that measure and regulate the 

baking process automatically by setting of heating nodes, time, 

temperature. Simply select Assist and the type of dish such as cake 

and press start, your oven will do the rest. 

Assist

BoschAssist

PerfectBake

มีทโพรบ PerfectRoast จะมอบผลลัพทในการอบอาหารที่สมบูรณแบบทุกครั้ง 
ดวยจุดวัดอุณหภูมิภายในมีทโพรบถึง 3 จุด สามารถวัดอุณหภูมิภายในอาหารไดอยาง
แมนยำ คุณจะไดอาหารอบที่สมบูรณและไมตองคาดเดาเร�องอุณหภูมิอีกตอไป

เตาอบบอชมาพรอมกับฟงกชั่น Pyrolysis ที่สามารถทำความสะอาดตัวเอง ชวยใหคุณ
ไรกังวลกับการทำความสะอาดเตาอบ เพียงแคถอดถาด และราง กดปุม Start เตาอบ
ของคุณจะทำความรอนสูงสุดถึง 480 องศา และลดคราบไขมัน และคราบอาหาร คงเหลือ
เพียงแคฝุนผงเล็กนอยที่สามารถเช็ดออกไดงาย
*สำหรับบางรุน

The PerfectRoast meat probe, will give perfect results every time. 

Through 3 highly sensitive measuring points, determines the core 

temperature of your roast to the exact degree and second, 

guaranteering perfect roasting results and taking away the 

guesswork

PerfectRoast

PerfectRoast

Bosch ovens with the integrated self-cleaning function Pyrolysis, 

you can now save yourself this task for good. Just remove the trays 

and rails, press Start and your oven will heat up to max. 480 °C and 

reduce away any grease/ food residues. All that’s left for you is a bit 

of dust, which is easily wiped away.

*Only in selected model

Pyrolytic Cleaning.

Added steam. 

Steam prevents food drying out, giving bread a deliciously crispy crust and 

a light, fluffy inside. Steam is also great for bringing out flavours, when 

roasting or re-heating. Simply fill the water tank, integrated behind the 

liftable control panel in the Serie 8 ovens.

*Only in selected model

ดวยระบบ 4D HotAir คุณสามารถวางอาหารบนชั้นใดก็ได
ในทั้ง 4 ชั้นของเตาอบ ผลลัพธที่ ไดจะเปนที่นาพอใจทุกครั้ง 
เพราะมอเตอรและพัดลมไดถูกออกแบบมาใหเร�องนี้เปนไปได 
โดยมีการเปลี่ยนทิศทางการหมุนขณะทำงานเพ�อการกระจาย
ความรอนที่สม่ำเสมอในทุกชั้น

With 4D HotAir, you can place your food on 
any of the four shelf levels and the results will 
be consistent. Our motor and fan wheel design 
makes it possible: it changes the direction of 
rotation during operation to distribute heat 
evenly on every level.

4D Hotair

วงแหวนควบคุมที่ ใชงานงาย พรอมจอแสดงผล TFT-touch ขนาดใหญ 
และมีความละเอียดสูงจึงแสดงขอความไดชัดเจน ดวยปุมควบคุมแบบสัมผัส
ชวยใหควบคุมเตาอบไดงาย และยังชวยแนะนำการใชงานในแตละขั้นตอนในการ
ใชงานโปรแกรมตางๆ

The Intuitive Control Ring.
The intuitive control ring and full-width, high-resolution 

clear text TFT touch display with direct select TouchControl-

buttons make operating our ovens a breeze. Clear, vivid 

images and helpful prompts guide you through each step 

as you navigate through the various programme options.
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Built-in OvensBuilt-in Ovens

รวมการทำงานของแผงทำความรอนดานบนกับดานลาง ท่ีทรงพลังเหมาะเปนอยางย่ิง
สำหรับการอบสวนฐานใหกรอบ และการอบในถาดอบ

Combines the top element with a more powerful bottom
heating element that is perfect for crispy bases and baking in tins. 

Intensive
heat

การทำความรอน
แบบเต็มกำลัง

การอบแหง

Tarts and
savoury cakes 

ทารต และซาเวอรี่เคก

Desiccation For removing moisture from fruits,vegetables and herbs with 
maximum flavour retention.  

Herbs, vegetables 
and fruits (Plums) 

สำหรับการกำจัดความชื้นออกจากผลไม, ผัก และสมุนไพร โดยยังคงรสชาติิิ ไดอยาง
ครบถวน

สมุนไพร, ผัก
และผลไม (พลัม) 

Bottom
heating 

การทำความรอน
ดานลาง

For cooking in a bain-marie (slowcooking) and for the final baking 
stage. Suitable for bakes that require crispy base without the top 
drying. 

Pizza and pies

พิซซา และพายสำหรับการปรุงอาหารท่ีตองการใหสุกอยางชาๆ และข้ันตอนสุดทายของการอบขนม 
เหมาะสำหรับขนมอบท่ีตองการใหสวนลางกรอบแตไมทำใหสูญเสียรสชาติสวนบน

Pizza setting For preparing pizza and dishes which require a lot of heat from 
underneath as well as providing moderate heat on the top of the dish. 

Pizza and baguette

ตั้งคาทำพิซซา
พิซซา และบาแก็ตสำหรับการเตรียมพิซซา และเมนูอาหารที่ตองการความรอนมากที่ทางดานลาง 

และตองการความรอนปานกลางทางดานบนของอาหาร

Full-width
grill 

For grilling flat items. Steak and sausage
and making toast 

Half-width
grill 

For grilling small amounts of
food where grilling a smaller surface 
area is required. 

 

 

Small portion of
steak, sausage and 
making toast 

Slow Cooking
For gentle and slow cooking of seared, tender pieces of meat in 
ovenware without a lid. The heat is emitted evenly from the top and 
bottom at low temperatures. 

Poultry and
other meats
(Beef, pork, lamb) 

Keeping 
warm* 

Keeps cooked food warm. Any cooked food

สำหรับยาง
แบบท่ัวพื้นท่ี 

ยางแบบครึ่งพื้นท่ี
ของตะแกรง

การปรุงสุก
แบบชาๆ

การอุนอาหาร*

สำหรับการยางเนื้อชิ้นแบน 

สำหรับการยางอาหารปริมาณนอยๆ ที่ตองใชพื้น
ที่ในการยางนอยกวา

ฟงกชั่นสำหรับอุนอาหาร

สเตก และไสกรอก
และการทำขนมปงปง

สเตกชิ้นเล็ก, ไสกรอก และ
การทำขนมปงปง

สัตวปกและเนื้อสัตวอ�นๆ 
(เนื้อวัว, เนื้อหมู, เนื้อลูกแกะ)

อาหารปรุงสุกทุกชนิด

Hot air
grilling

For roasting. The grill element and fan switch on and off producing 
even and crisp roasting results. 

Poultry, whole fish and larger 
pieces of meat 

การยางดวย
ลมรอน

สัตวปก, ปลา,
เนื้อชิ้นใหญ

สำหรับการอบเนื้อสัตว พัดลมจะเปด และปดการทำงานเพ�อใหไดผลลัพธการอบ 
เนื้อสัตวที่มีความกรอบนอกนุมใน และสุกอยางทั่วถึง

สำหรับการทำอาหารใหสุกอยางชาๆ และการตุนเนื้อในภาชนะท่ีใชสำหรับเตาอบโดยไมตอง
ปดฝา ความรอนจะถูกปลอยออกมาอยางสม่ำเสมอจากทางดานบน และดานลาง
ดวยอุณหภูมิต่ำ

What does it do?
ฟงกชั่นนี้ทำอะไรไดบาง

What does it do?
ฟงกชั่นนี้ทำอะไรไดบาง

แนะนำสำหรับ
Recommended for

Rapid 
heating 

With rapid heating, you can shorten the heat-up time for selected heating functions, including
4D Hotair, top and bottom heating and Intensive heat. 

การทำความรอน
เรงดวน

การทำความรอนเรงดวนชวยใหคุณสามารถลดระยะเวลาการทำความรอน สำหรับฟงกชั่นที่เลือก รวมถึง 4D Hotair, การ
ทำความรอนดานบนและดานลาง และการทำความรอนแบบเต็มกำลัง

Possible to use added steam for this type of heating (operation only possible when the water tank is full). ^To cook on all four levels
simultaneously, four wire racks are required for best results. For up to three levels, all accessories are suitable,ie. universal tray
or baking tray. Features may vary depending on models. Please check individual product specifications. 

สามารถใชไอน้ำเพิ่มสำหรับการทำความรอนแบบนี้ (สามารถใชงานไดเฉพาะเวลาที่มีน้ำอยูเต็มแทงคน้ำ) หากตองการทำอาหารทั้งสี่ระดับพรอมกัน จำเปนตองใชตะแกรง 4 ตะแกรง เพ�อให
ไดผลลัพธที่ดีที่สุด สำหรับการทำอาหารไมเกินสามระดับ สามารถใชอุปกรณเสริมไดทั้งหมด เชน ถาดอเนกประสงค หรือถาดอบขนม คุณสมบัติอาจแตกตางกันไปในแตละรุน โปรด
ตรวจสอบขอมูลรายละเอียดของผลิตภัณฑแตละรุน

โหมดการทำความรอนที่สมบูรณแบบ
ตอบโจทยทุกความตองการของการทำอาหาร

เตาอบ Bosch มีฟงกช่ันการทำความรอนในแบบตางๆ เพ�อใหคุณสามารถปรุงอาหารไดทุกแบบ
ไมวาการทำอาหารอยางหรูหรา หรือการเล้ียงฉลองในทุกๆ เทศกาล 

Perfect heating modes to meet 
your every cooking need.

From Bosch ovens offer heating functions that deliver everything from haute

cuisine to everyday feasts.

HotAir Eco

eco

HotAir Eco

eco

For baking and roasting on one or more levels. 

For energy-optimised cooking of selected
dishes on one level without preheating. 

The fan distributes the energy - optimised heat 
from the ring heating element in the back wall 
evenly around the cooking compartment.

Cakes and small 
baked items 
(Muffins, biscuits)

เคกและขนมอบชิ้นเล็ก
(มัฟฟน, บิสกิต) 

Cakes and small 
baked items 
(Muffins, biscuits)

เคกและขนมอบชิ้นเล็ก
(มัฟฟน, บิสกิต) 

This supports cooking on a single shelf 
for energy efficient cooking.

Cakes and bread

เคก และขนมปง

สำหรับการอบขนม และอบอาหารต้ังแต 1 ระดับขึ้นไป
4D Hotair^

Hotair Eco

Top and bottom
heat Eco 

ความรอนดานบน
และดานลางแบบ 
Eco

สำหรับการทำอาหารแบบประหยัดพลังงานที่หนึ่งระดับ โดย
ไมตองอุนเตากอน

รองรับการทำอาหารบนชั้นเดียว เพ�อการทำอาหาร
แบบประหยัดพลังงาน

พัดลมจะกระจายความรอนจากแผงทำความรอนที่เปนแบบ
วงแหวนที่อยูผนังดานหลัง ใหกระจายอยางทั่วถึงรอบๆ 
พื้นที่ทำอาหาร

พัดลมจะกระจายความรอนจากแผงทำความรอนที่เปนแบบ
วงแหวนตรงแผงดานหลัง ใหกระจายอยางทั่วถึง และ
สม่ำเสมอ พื้นที่ทำอาหารไดสูงสุดถึง 4 ระดับพรอมกัน

The fan distributes heat from the ring heating 
element in the back panel evenly around the 
cooking compartment. With to 4 different 
levels simultaneously. 

What does it do? Recommended for

แนะนำสำหรับ
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Serie | 8 Serie | 4 Serie | 2
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Capacity

71 L

66 L

47 L

45 L

21 L

25 L

Oven, compact oven,

Microwave Built - in range

กลุมสินคาเตาอบ, เตาอบขนาดกะทัดรัด, ไมโครเวฟ
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*Product available in Q4, 2022

HBA5570S0BHBA5360B0K HBA534ES0AHBA534EB0K

HBF113BR0A

HBG674BS1B HBG672BS1AHBG6764B6B

NEW!

NEW!

NEW! NEW! NEW!

NEW! NEW!

HBT578FS1A

HBF010BA1THBF011BR0

CMG633BS1B

CSG656BS2BCSG656RB7

BEL634GS1T

BEL554MS0T
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HBA5570S0BHBA5360B0KHBT578FS1A HBA534ES0AHBA534EB0K HBF113BR0A

Serie l 4Serie l 6

Stainless steel Stainless steel

3D Hot Air 3D Hot Air

48,900 30,900

595 x 594 x 548 595 x 594 x 548

60; 50 50; 60

220-240 220-240

2990 3400

40 °C 40 °C

50 °C - 275 °C 50 °C - 275 °C

manual manual

71 71

Serie l 8 Serie l 2

Retractable, Rotary knob,
round with LED display

EcoClean Direct EcoClean Direct

Full width grill
Hotair gentle
Hot air
Pizza setting
Bottom heat
Hot air grilling
Top/bottom heat

Oven with 7 heating
methods:

Pizza setting
Top/bottom heat
Hot air grilling
Bottom heat
3D Hot Air
Hotair gentle
Full width grill

Oven with 7 heating
methods:

HBG674BS1B HBG672BS1A

Stainless steel Stainless steel

4D Hot Air 4D Hot Air

71

93,900 57,900

595 x 594 x 548

60; 50

220-240

3600

30 °C

30 °C - 300 °C30 °C - 300 °C

71

Pyrolytic Pyrolytic

Oven with 13 heating 
methods:

4D hot air
Hot Air-Eco
Top/bottom heat
Conventional
heat ECO

Hot air grilling
Full width grill
Pizza setting
Defrost setting

Oven with 8 heating
methods:

595 x 594 x 548

60; 50

220-240

3600

30 °C

Stainless steel

3D Hot Air

26,900

595 x 594 x 548

50; 60

220-240

3300

50 °C

50 °C - 275 °C

manual

66

Rotary knob, round
with LED display

Retractable, Rotary knob,
round with LED display

Rotary knob, round
with LED display

Hotair gentle
3D Hot Air
Top/bottom heat
Full width variable grill
Hot air grilling

Oven with 5 heating
methods:

HBF011BR0 HBF010BA1T

Stainless steel Black

3D Hot Air 3D Hot Air

19,900 19,900

595 x 594 x 548 595 x 594 x 548

50; 60 50; 60

220-240 220-240

3300 3300

50 °C

50 °C - 270 °C 50 °C - 275 °C

manual manual

66 66

Rotary knob,
round

Rotary knob,
round

Oven with 5 heating
methods:

Oven with 5 heating
methods:

3D hotair
Conventional heat
Hot air grilling
Defrost
Full width variable grill

3D hotair
Conventional heat
Hot air grilling
Defrost
Full width variable grill

Oven Specifications
คุณสมบัติเตาอบ

MODEL / รุน
Design, Material / ดีไซน, วัสดุ

Heating function / ฟงกชั่นความรอน

General / 
ขอมูลท่ัวไป

Performance / 
ประสิทธิภาพ

Heating Program /
โปรแกรมอบ

Cavity (l) / ความจุ

PerfectBake - baking sensor

Meatprobe

PerfectRoast - roast thermometer

Bosch Assist

Autopilot

Soft close door

Pizza setting

Telescopic rails

Connectivity type

Rapid heating-up / ระบบรอนเร็ว

Temperature range / ชวงอุณหภูมิ

Features / 
คุณสมบัติ

Screen/control panel /
หนาจอ หรือแผงควบคุม

Integrated Cleaning  System /
ระบบการทำความสะอาดอัตโนมัติ

Childproof  / ระบบลอคปองกันเด็ก

Door temperature  /
อุณหภูมิท่ีประตู

Automatic switch off  /
ปดเคร�องอัตโนมัติ

Safety
function / 
ความปลอดภัย

Residual heat indicator  /
ตัววัดความรอน

Product Dimensions
(HxWxD) (mm.) / ขนาด

Connection rating (W)  / กำลังไฟTechnical
information /
ขอมูลทางเทคนิค

Price / ราคา

Voltage (V) / โวลต

RRP (incl.VAT) / ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ

Frequency (Hz) / ความถ่ี
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Built-in OvensBuilt-in Ovens

• 4D hot air   • Hot Air-Eco
• Top/bottom heat
• Conventional heat ECO
• Hot air grilling
• Full width grill
• Half width grill
• Pizza setting
• Bottom heat
• Soft steaming
• Defrost setting
• Plate warming setting
• Hold warm

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

A

Stainless steel

3D Hot Air

595 x 594 x 548

60; 50

220-240

3600

30 °C

30 °C - 275 °C

automaticautomaticautomatic

71

Retractable, Rotary knob,
round with LED display

Pyrolytic

Full width grill
3D hotair
Conventional heat
Hot air grilling
Full width grill
Pizza setting
Bottom heat
Low temperature cooking
Defrost Keep warm
Hotair gentle

Oven with 10 heating
methods:

A

Black

3D Hot Air

45,900

595 x 594 x 548

50; 60

220-240

3400

50 °C

50 °C - 275 °C

manual

71

Retractable, Rotary knob,
round with LED display

Ring Control, text display
with Touch Control

Ring Control, text display
with Touch Control

EcoClean Direct

Full width grill
Hotair gentle
Hot air
Pizza setting
Bottom heat
Hot air grilling
Top/bottom heat

Oven with 7 heating
methods:

A AA

HBG6764B6B

Black

4D Hot Air

71

119,900

30 °C - 300 °C

Pyrolytic

Wi-Fi, HomeConnect

Oven with 13 heating 
methods:

595 x 594 x 548

60; 50

220-240

3600

30 °C

• 4D hot air   • Hot Air-Eco
• Top/bottom heat
• Conventional heat ECO
• Hot air grilling
• Full width grill
• Half width grill
• Pizza setting
• Bottom heat
• Soft steaming
• Defrost setting
• Plate warming setting
• Hold warm

automatic

Ring Control, text display
with Touch Control

A A A A A
Energy efficiency class /
ระดับประหยัดพลังงาน

Black

3D Hot Air

30,90053,900

595 x 594 x 548

60; 50

220-240

3400

50 °C

50 °C - 275 °C

manual

71

EcoClean Direct

Pizza setting
Top/bottom heat
Hot air grilling
Bottom heat
3D Hot Air
Hotair gentle
Full width grill

Oven with 7 heating
methods:

A



MODEL / รุน

Design, Material /
ดีไซน, วัสดุ

Heating function /
ฟงกชั่นความรอน

General / 
ขอมูลท่ัวไป

Performance / 
ประสิทธิภาพ

Heating Program /
โปรแกรมอบ

Cavity (l) / ความจุ

Connectivity type

Water intake

Temperature range / ชวงอุณหภูมิ

Features / 
คุณสมบัติ

Screen/control panel /
หนาจอ หรือแผงควบคุม

Bosch Assist /
โปรแกรม Bosch Assist

Integrated Cleaning System /
ระบบการทำความสะอาดอัตโนมัติ

soft close door

Childproof  / ระบบลอคปองกันเด็ก

Door temperature  /
อุณหภูมิท่ีประตู

Automatic switch off  /
ปดเคร�องอัตโนมัติ

Safety
function / 
ความปลอดภัย

Residual heat indicator  /
ตัววัดความรอน

Type of control

Dimensions of the product
(HxWxD) (mm.) / ขนาด

Electrical connection
rating (W)  / กำลังไฟ

Technical
information /
ขอมูลทางเทคนิค

Price / ราคา

Voltage (V) / โวลต

RRP (incl.VAT) /

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ

Power Frequency (Hz) / ความถ่ี

CSG656BS2BCSG656RB7 CMG633BS1B

Stainless steel Stainless steel

4D hot air

Black

4D hot air 4D hot air

90,900109,900 70,900

455 x 594 x 548455 x 594 x 548 455 x 594 x 548

50; 6050; 60 50; 60

220-240220-240 220-240

33003300 3600

40 °C40 °C 40 °C

30 °C - 250 °C30 °C - 250 °C 30 °C - 275 °C

13 auto programs13 auto programs 14 auto programs

Microwave combinationElectronicElectronic

Serie l 8

Ring Control, TFT color
and graphics display
with Touch Control

Ring Control, TFT color
and graphics

display with Touch Control

Wi-Fi, HomeConnect

EcoClean Direct EcoClean Direct 

Removable water tank

Volume of watertank (l) 1.0 1.0

Removable water tank

4747 45

4D hotair               Hotair Eco
Conventional heat

Hot air grilling
Full width grill
Half width grill
Pizza setting
Bottom heat
Low temperature cooking
Preheating            Warming

Compact steam oven with
14 heating methods

Compact steam oven with
14 heating methods

4D hotair
Hotair Eco
Hot air grilling
Full width grill
Half width grill
Preheating

Microwave
Preheating

Compact oven with microwave
with 6 heating methods

Additional heating methods
with microwave

Compact Oven Specifications
คุณสมบัติเตาอบขนาดกะทัดรัด

Steam 100%
Defrost
Fermentution

4D hotair               Hotair Eco
Conventional heat

Hot air grilling
Full width grill
Half width grill
Pizza setting
Bottom heat

Low temperature cooking

Steam 100%

Intensive heat

Preheating
Desiccation
Keep warm 

16 |  | 17Compact Ovens Compact Ovens 

O
ve

n
 &

 M
ic

ro
w

a
ve

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce



Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

Built-in Microwave

Built-in Microwave Specifications 
คุณสมบัติไมโครเวฟบิวทอิน

MODEL / 

Design, Material /

Heating programsPerformance / 
ประสิทธิภาพ

Technical
information /

General / 
ขอมูลท่ัวไป

ขอมูลทางเทคนิค

ดีไซน, วัสดุ

รุน BEL634GS1T BEL554MS0T

Cavity (l)Features / 
คุณสมบัติ

ChildproofSafety function / 
ความปลอดภัย

Stainless steel Stainless steel

49,900

Serie l 8 Serie l 6

Quartz, 1200w

Weight control Weight control

Quartz, 1200w

2 heating methods

Microwave
Grill

2 heating methods

Microwave
Grill

Type of grill

LED display with
knob control

TFT-color and text display
with touch-control buttons

Screen/control panel

5 Max 900w

10 Prgrams

1990

8 Prgrams

21 25

Number of Mricrowave
Power Levels

Type of auto-cooking

5 Max 900w

Clock

AutoPilot

220-240

60; 50

382 x 594 x 318

27,900

1450

220-230

50

382 x 594 x 388

Connection rating (W)

Voltage (V)

Frequency (Hz)

Price / ราคา
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Dimensions of the
product (HxWxD) (mm.)

RRP (incl.VAT) /

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 



Built-in coffee machine
Specifications
คุณสมบัติเคร�องชงกาแฟ

MODEL / รุน

Design, Material /
ดีไซน, วัสดุ

MyCoffee Feature

Water tank cavity (Litre)

Pump pressure (bar)

General / 
ขอมูลท่ัวไป

Performance / 
ประสิทธิภาพ

Features / 
คุณสมบัติ

Dimensions of the
product (HxWxD) (mm.)

Technical
information /
ขอมูลทางเทคนิค

CTL636ES6

Safety
function / 
ความปลอดภัย

Stainless steel

125,900

Serie l 8

Screen/control panel

Capacity bean container (g)

Aroma double shot

Childproof

TFT color and graphics display
with direct touch function

8 favourite beverages with
individual name

AutoMilk Clean
Calc'nClean

Ristretto
Espresso
Espresso
Macchiato

455 x 594 x 375

1600

220-240

50;60

170

Connection rating (W)

Voltage (V)

Frequency (Hz)

Length electrical
supply cord (cm)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) /

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ

Beverage Temperature
adjustable

One touch preparation

Integrated Cleaning
function

coffee 3 levels,
hot water 4 levels

19

2.4

500

Reduced heat-up time

Cleaning Remind/Descale

Coffee sensor Pro

Coffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Caffe Latte

ระบบ SensoFlow สำหรับกลิ่นหอม
SensoFlow System for a perfect aroma

The optimal brewing temperature for an espresso is between 
90°C and 95°C. Our smart SensoFlow System heats the water 
to just the right temperature, for a full-bodied espresso aroma 
from the first to the last cup. 

With the Series 8 built-in coffee machine, Bosch 

barista technology guarantees a full-bodied aroma 

and perfect crema for coffees.

เพลิดเพลินกับกาแฟแกวโปรด
ของคุณไดตลอด 24 ชั่วโมง

Your favourite café
is now open 24/7.

ดวยเคร�องชงกาแฟบิวทอินบอช รุน ซีรี่ 8 ที่มาพรอมกับเทคโนโลยี
ในการชงกาแฟที่รับประกันรสชาติกาแฟที่หอมเขมขน และฟองนม
ที่นุมนวล

อุณหภูมิการตมกาแฟเอสเพรสโซที่เหมาะสมที่สุดอยูระหวาง 90 องศา และ 95 องศา 
ระบบ SensoFlow ทำน้ำรอนที่อุณหภูมิที่ เหมาะสมเทานั้น เอสเพรสโซที่ไดจะหอม
เหมือนกัน ตั้งแตแกวแรกจนแกวสุดทาย

ระบบทำความสะอาดทอนมอัตโนมัติ
Automatic cleaning of the milk system

Each time you make a coffee drink with milk, the milk system is
automatically rinsed out with a blast of steam. The coffee machine
takes total charge of the milk system’s daily maintenance.

ทุกครั้งที่คุณด�มกาแฟใสนม ระบบทำความสะอาดอัตโนมัติจะปลอยไอน้ำเพ�อลางทอนม
เคร�องชงกาแฟจะจัดการเร�องการดูแลเร�องการทำความสะอาดทอนมดวยในทุก ๆ วัน 
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Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก,
ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce



3 main types of hobs to choose from based on heating methods.

Know your hobs.

เตา 3 ชนิด โดยแบงตามประเภทการทำความรอน

Gas Hobs Radiant Hobs Induction Hobs

เตาอินดักชั่นเตาเซรามิคไฟฟาเตาแกส

Cooks by

ทำอาหารโดย
Direct flame

เปลวไฟโดยตรง
A heating element under
ceramic glass  

แผงทำความรอนใตกระจกเซรามิค

Heat is generated in the cooking
vessel directly through induction 

ความรอนจากการเหนี่ยวนำของแมเหล็ก
ไฟฟาสงตรงไปยังกนภาชนะ

Ease of
cleaning

ความงายในการ
ทำความสะอาด

Intelligent
features

คุณสมบัติการ
ทำงานอัจฉริยะ

Safety
features

คุณสมบัติดาน
ความปลอดภัย 

Best for

เหมาะสำหรับ
Wok-hei taste /
General cooking 

การทำอาหารดวยไฟแรงๆ แบบอาหารจีน
(Wok-hei taste) / การทำอาหารทั่วไป

Fast cooking with superior
control and energy efficiency

การทำอาหารที่ตองการความรอน
อยางรวดเร็ว ควบคุมไดดีเยี่ยม, ปลอดภัย
และประหยัดพลังงาน

General cooking

การทำอาหารทั่วไป

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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ทำความรูจักกับเตาของคุณ



The world of Bosch
electric hobs.  

There is a wide range of induction and ceramics

radiant hobs to choose from. As you would expect

from Bosch, all are made using high-quality

materials, are easy to use and add versatility,

style and elegance to any kitchen.  

Radiant
เตาไฟฟา

Gas
เตาแกส

Induction
เตาอินดักชั่น

Induction with 
PowerBoost

4.7
mins

นาที

Why is it so fast, 

so easy to clean and safe?

ทำไมมันถึงรวดเร็ว, ทำความสะอาดงาย และปลอดภัย
Induction Hobs are easier to clean, because the ceramic glass

doesn’t get as hot. Any spillages can be quickly and easily wiped 

away.

เตาอินดักชั่นสามารถทำความสะอาดไดงาย เพราะเตาจะคลายความรอนไดอยาง
รวดเร็วจึงสามารถเช็ดทำความสะอาดอาหารที่หกบนเตาไดอยางรวดเร็วและงาย

With an Induction Hob, micro-currents are generated in the 

bottom of the pot. Consequently, heat is only created when the 

pan is connected to the hob – heating will stop as soon as it’s 

removed, which means it’s far safer than cooking with traditional 

hobs.

เม�อใชเตาอินดักชั่น ความรอนจากกระแสไฟฟาจะถูกสรางขึ้นที่กนของภาชนะ
ดวยเหตุนี้ เตาจึงรอนเฉพาะเวลาที่มีการวางภาชนะไวบนเตา และจะหยุดทำ
ความรอนทันทีที่นำภาชนะออก จึงทำใหเปนเตาที่ปลอดภัยกวาเตาไฟฟาแบบ
ทั่วไป 

Why induction?

Bring 2 litres of water to a boil in just 4.7 minutes. Our PowerBoost function  can increase
the power output to a selected cooking zone by approximately 50%.Saving you precious time.

PowerBoost

ทำไมตองเตาอินดักชั่น

6.8
mins

นาที

7
mins

นาที

9.9
mins

นาที

คุณสามารถตมน้ำ 2 ลิตรใหเดือดไดภายใน 4.7 นาที นอกจากนั้นเรายังมีฟงกช่ัน PowerBoost
ที่สามารถเพิ่มกำลังความรอนไปยังโซนทำอาหารที่เลือกประมาณ 50% ชวยประหยัดเวลาอันมีคาของคุณ

?
คุณทราบ!

DID YOU

KNOW Time (in minutes) for heating  2 litres of water from 15°C to 90°C

เวลา (เปนนาที) สำหรับการตมน้ำปริมาณ 2 ลิตร จากอุณหภูมิ 15 องศา เปน 90 องศา

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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โลกแหงเตาไฟฟาจาก Bosch



 

*Applicable to selected models.Default setting is based on factory setting.

Additional feature for Combi Induction hobs – MoveMode*

คุณสมบัติเพิ่มเติมสำหรับเตาอินดักชั่นระบบผสม

When your recipe requires you to switch from boil to simmer at just the right moment,

MoveMode is there when you need it. 

Switch from level 9 to level 1 by simply sliding your pot. MoveMode lets you move seamlessly

from your first high-powered cooking task to the next, without a hiccup, and always in control. 

Multiple heating zones.
17 cooking levels.
Endless possibilities.  

 

What is FlexInduction?

คืออะไร

Combi Induction hobs

เตาอินดักชั่นแบบผสมผสาน

Ideal for small pots, large pots, multiple pans, frying pans or
cassarole dishes, the system allows you to control pots and 
pans separately, offering increased flexibility. 

Consists of FlexInduction Zone and standard induction zones.  

Our Combi Induction hobs feature one large rectangular cooking 

zone, ideal for any cooking needs. A flick of a switch, 2 induction 

zones become one large induction surface. You can also consider 

converting the FlexInduction zone to a Teppanyaki cooking area 

by adding a Teppanyaki plate. 

FlexInduction

แมจะมีโซนทำความรอนที่หลากหลาย แต Flexlnduction ยังคงสามารถควบคุม
ความรอนแบบแยกโซน ใหเหมาะกับขนาดภาชนะที่ใช ไมวาจะเปนหมอใบเล็ก, 
หมอใบใหญ, กระทะหลายๆ ใบ, กระทะทอด หรือถาดกนลึก

เตาอินดักชั่นแบบผสมของเรา มีหนึ่งโซนทำอาหารรูปทรงสี่เหลี่ยมผืนผาขนาดใหญ 
ซึ่งเหมาะสำหรับการทำอาหารทุกรูปแบบ เพียงกดปุมโซนอินดักชั่นทั้ง 2 โซน จะกลาย
เปนหนึ่งโซนอินดักชั่นขนาดใหญ เหมาะกับภาชนะขนาดใหญพิเศษหรือภาชนะรูปทรง
สี่เหลี่ยมผืนผาอยางเชน กระทะเทปนยากิ

 

คุณสามารถเปลี่ยนจากความรอนที่ระดับ 9 เปนระดับ 1 ไดงายๆ เพียงเล�อนภาชนะของคุณ ฟงกชั่น MoveMode
ทำใหคุณสามารถยายจากโซน ทำอาหารที่ตองใชไฟแรงสูง ไปยังโซนถัดไปไดแบบตอเน�องทันที ไมสะดุดและอยูในการ
ควบคุมตลอดเวลา
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โซนทำความรอนที่หลากหลาย ปรับความรอน
ไดมากถึง 17 ระดับ ความเปนไปไดไมมีที่ส้ินสุด

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น



Perfect Result Anytime
ทำอาหารไดสมบูรณแบบเสมอ

Our hobs are designed with a sensor so you’ll be able to control your cooking by 

the temperature in the pot rather than the power level. So whether you’re defrosting, 

warming up, cooking or deep fat frying, you’re in control with our smart CookingSensor. 

Because precise temperature control guarantees perfect cooking results.

เตาอินดักช่ันของเราไดรับการออกแบบใหมีเซ็นเซอรภายใน เพ�อควบคุมอุณหภูมิที่อยูในหมอไมใชแคควบคุมระดับความรอน
จากเตา ไมวาคุณจะละลายน้ำแข็ง อุนอาหาร ทำอาหาร หรือ ทอดอาหารในน้ำมันปริมาณมาก คุณสามารถควบคุมทุกอยางดวย 
CookingSensor เพราะการควบคุมอุณหภูมิที่แมนยำ ชวยสรางผลลัพธที่สมบูรณแบบเสมอ

PerfectCook

Enjoy perfectly cooked steak, however you like it. Our clever FryingSensor measures the 

temperature in the pan for perfect results. So when you’re reducing a sauce, the heat 

will be low and gentle, and when you want a high heat for frying a steak, you’ll have precisely 

the right temperature. Say goodbye to overcooking and under-cooking your favourite meals

Different types of oil have different smoke points and

without exact temperature management, food can be burnt easily.

PerfectFry shows you when the ideal temperature for adding the

oil to the pan has been reached. 

น้ำมันแตละชนิดมีจุดเกิดควัน (smoke points) ที่แตกตางกัน และหากขาดการ
จัดการเร�องอุณหภูมิอยางแมนยำ อาหารก็จะไหมไดงายๆ เซ็นเซอร PerfectFry
จะเตือนใหคุณทราบ เม�อทำความรอนจนถึงอุณหภูมิที่เหมาะสำหรับการ
เติมน้ำมันลงในกระทะ

ทำสเตกใหสมบูรณแบบไดอยางที่คุณช�นชอบ ดวย FryingSensor ที่สามารถวัดอุณหภูมิในกระทะใหไดผลลัพทที่เหมาะสม 
แมคุณจะตองลดอุณหภูมิต่ำเพ�อเคี่ยวซอส ความรอนก็จะลดลงไดต่ำและนุมนวล และเม�อคุณตองการความรอนสูงเพ�อทอด
สเตก คุณจะไดอุณหภูมิที่เหมาะสม บอกลาเนื้อสัตวจานโปรดของคุณวาจะสุก หรือดิบเกินไป

Achieving perfect results with the 5 PerfectFry temperature levels:

การใชงานใหไดผลลัพธที่สมบูรณแบบ ดวยระดับอุณหภูมิของ PerfectFry ทั้ง 5 ระดับ

1 2 3 4 5
Very low

ต่ำมาก 

Ideal for boiling

down sauces 

Low

ต่ำ
 

Suitable for frying

with virgin olive oil,

or for frying omelettes  

Medium-low

ปานกลาง - ต่ำ
Perfect for frying fish,

meatballs or sausages  

Medium-high

ปานกลาง - สูง
Perfect for frying steak

(medium or well done),

ragout or vegetables   

High

สูง
 

Perfect for frying 

potatoes

or rare stea

เหมาะสำหรับการทอดมันฝร่ัง
หรือสเตกแบบกึ่งสุก

เหมาะสำหรับการทอดสเตก
(แบบมีเดียม หรือเวลดัน),
ตมเนื้อหรือผักใหเป�อย

เหมาะสำหรับการทอดปลา,
ลูกชิ้น หรือไสกรอกเหมาะสำหรับการทอดดวย

น้ำมันมะกอกบริสุทธิ์
หรือการทอดออมเล็ต

เหมาะสำหรับการเคี่ยวซอส

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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* CookingSensor ใชไดกับเตารุน PXY801DW4E และรุน PXX875D67E เทานั้น
  The CookingSensor is compatible with hob 
  model PXY801DW4E and PXX875D67E only

Contact Customer Service Hotline for process ordering



Electric hobs.
Features and Benefits.

Performance ประสิทธิภาพ

ท็อปเซรามิคคุณภาพสูง

การจำแนกภาชนะอัตโนมัติ

17-stage power setting

Enjoy total control on every recipe with 17-stage power

settings. This function allows cooking zones to be set in 

increments of 0.5 (eg. 0.5, 1, 1.5, 2...9). 

Quality ceramic top

High quality and durable ceramic top that can withstand

heat up to 700°C. 

Automatic pan recognition

The automatic pan recognition function allows our

induction hobs to identify the size of the pan and only 

heats up the base of the pan, not the entire zone, saving 

time and energy. 

PowerBoost

With PowerBoost, the power level of your induction hobs

is increased to help you give that little extra boost when 

cooking. This means you can bring a pot filled with two 

litres of water to boil almost three times as quickly as on 

a conventional ceramic hob. 

ความปลอดภัย

QuickStart

The cooktop automatically detects where a pot has been

placed after being switched on, and the zone is indicated 

on the display. You can get started immediately and 

select the desired cooking level for your pot. 

Childproof lock

Maximum protection for children’s hands: the

integrated lock function allows you to secure your 

cooking area and protect it against unwanted 

operation. This guarantees total safety – for both 

you and your loved ones. 

Safety

ReStart

If the hob is accidentally switched off, you can restore

the last selected setting by just turning on the hob. 

Overflow protection

A safety system protects the hob. If a metal object is

placed on the hob or should there be any spillage, the 

hob may switch off and sound an alarm. An “E” naming 

message will appear on the display. This ensures safety 

for your loved ones. 

2-stage residual heat display

The 2-stage residual heat display provides clear

indication on the heat of the zones after it is turned 

off, providing enhanced safety for the family. 

h - 
Temperature 
is more than 
60oc

H -  
High  
temperature  
of more than  
120oc

ดวยฟงกชั่น PowerBoost ระดับกำลังความรอนของเตาอินดักชั่น
จะเพ่ิมขึ้นชวยใหสามารถเพ่ิมกำลังความรอนไดมากเปนพิเศษ
หมายความวาคุณจะสามารถตมน้ำสองลิตรใหเดือดไดเร็วกวาการตม
ดวยเตาเซรามิคแบบทั่วไปถึงสามเทา

ปกปองคนที่คุณรักอยางดีที่สุด : ฟงกชั่นการล็อคของเตาจะทำใหคุณ
สามารถปองกันพ้ืนที่การทำอาหารใหปลอดภัย และปองกันการใชงานเตา
โดยไมตั้งใจ รับประกันความปลอดภัยโดยสมบูรณ เพ�อคุณและคนที่คุณรัก

ระบบความปลอดภัยสำหรับการปองกันเตาไฟฟาของคุณหากมี
อาหารหกใส เตาอาจปดสวิตซ และสงเสียงเตือนพรอมกับแสดง
ขอความที่มีตัวอักษร “E” ขึ้นบนหนาจอ เพ�อใหคุณมั่นใจในความ
ปลอดภัยสำหรับคนที่คุณรัก
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เตาไฟฟา คุณสมบัติและประโยชนใชงาน



Innovative design and function.

With our cooktop ventilation, You always have a clear view of your hob and can comfortably look inside
the pans at the back without the inconvenience of ducking or perhaps even bumping your head.

The Bosch 
cooktop with
integrated ventilation.

นวัตกรรมแหงดีไซน และฟงกชั่นการทำงาน
ดวยเตาอินดักชั่นแบบมีระบบดูดควันของเรา คุณจะยังคงมองเห็นเตาทำอาหารไดอยางชัดเจน และยังสามารถมองเขาไปในกระทะไดสบายๆ
โดยไมตองคอยกม หรือกลัววาศีรษะจะชนกับเคร�องดูดควัน

Fits perfectly into any kitchen

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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The cooktop ventilation offer brand new design 
options for your kitchen. You can now install lamps 
or shelves above your hob in place of a hood. 
And without a cooker hood, small kitchens look much
larger- and without an island hood. Open-plan 
kitchenslook even more spacious.

Whether installed beneath a window or a slanted ceiling, 
the hob with integrated ventilation module offer's you 
new options for planning your kitchen. And thanks to 
its compact size, you can still use the cabinet below for 
storage.

เตาอินดักชั่นแบบมีระบบดูดอากาศเปนทางเลือกของดีไซนแบบใหมลาสุด
สำหรับหองครัวของคุณ ตอนนี้คุณสามารถติดตั้งโคมไฟ หรือชั้นวางของ
ไวเหนือเตาทำอาหารของคุณแทนที่เคร�องดูดควันไดสบายๆ และเม�อไมมี
เคร�องดูดควัน หองครัวขนาดเล็กก็จะดูกวางขึ้นทันตา และหองครัว
แบบเปดโลงก็ยิ่งดูกวางมากขึ้นไปอีก



The cooktop that also
Ventilates perfectly.

เตาที่สามารถดูดควันไดยอดเยี่ยม

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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DirectSelect 1.0 touch control.

Easy to understand, even easier to use: the intuitive operation lets you
select cooking zones with ease and directly set the desired individual 
temperature levels. Also adjusting the ventilation level is quite easy.

Even if something goes wrong, everything turns out right. 

In the unlikely event that liquid does penetrate into the module, it is reliably 
diverted to a reservoir. And if you spill even more liquid, don’t worry – 
the motor is so robust that neither water nor oil can damage it.

แมในเวลาที่เกิดเหตุการณไมคาดคิด ก็ไมใชปญหา
เหตุการณไมคาดฝนเม�อของเหลวจะไหลเขาไปในระบบดูดควัน ของเหลวดังกลาวจะถูกเบี่ยงใหไหลลงไปในถวย
ดักของเหลวไดอยางแมนยำ ถาคุณทำของเหลวปริมาณมากหกใสตองกังวล – เพราะมอเตอรที่ใชมีความ
ทนทานมากจนน้ำและน้ำมันไมสามารถสรางความเสียหายได

ปุมควบคุม DirectSelect 1.0
งายในการทำความเขาใจ และงายยิ่งขึ้นเม�อใชงาน คุณสามารถเลือกโซนในการทำอาหารไดงาย และยังสามารถ
ตั้งอุณหภูมิแยกไดตามตองการ รวมถึงสามารถปรับระดับการระบายอากาศไดงาย

9+2 power levels.

The integrated ventilation module has nine power levels and two 
intensive setting that provide the optimal extraction rate for every 
cooking situation 

พลังแรงดูด 9+2 ระดับ
ระบบดูดควันที่มาพรอมกับเตามีระดับความแรงในการดูดควันใหเลือกถึง 9 ระดับ และการตั้งคาแบบ
Intensive อีก 2 ระดับ เพ�อใหคุณสามารถเลือกใชระดับความแรงในการดูดควันไดอยางเหมาะสม

Superior technology.

The Bosch worktop ventilation solutions, however, generate a powerful 
cross-current that's up to four times faster which the steam is extracted 
directly on the hob and not allow far fewer grease and odour particles to 
settle on furniture and fabrics.

เทคโนโลยีที่เหนือระดับ
ระบบดูดควันในเตาอินดักชั่น จากบอช สามารถสรางแรงดูดอันทรงพลังที่เร็วกวาถึง 4 เทา 
ผลลัพธคือไอน้ำจะถูกดูดตั้งแตหนาเตา ชวยปองกันไมใหละอองของน้ำมันและกลิ่นอาหารติดตาม
เฟอรนิเจอร และเนื้อผาตางๆ

AutoOn.

Hobs equipped with AutoOn function automatically activate air 
extraction, as soon as you activate a cooking zone. AutoOn takes 
the ventilation module to a level 3 preset without you having to 
lift a finger. 

ฟงกชั่น AutoOn
ฟงกชั่น AutoOn จะสั่งใหระบบดูดควันทำงานโดยอัตโนมัติทันทีที่คุณเปดใชงานเตาเพ�อทำอาหาร
ฟงกชั่น AutoOn จะปรับระบบดูดควันไปที่ระดับ 3 ที่ตั้งคาไว โดยที่คุณไมตองยกนิ้วแมแตนอย 
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Cooktop VentilationCooktop Ventilation

Unlimited installation.

การติดตั้งแบบไรขอจำกัด

Installation options.

การติดตั้ง
The ventilation cooktop can fit into a 60 cm wide base cabinets.

* Installation accessories and flat duct elements are not included with the product delivery. These elements have to be purchased separately
based on the individual planning situation. In order to achieve an optimal performance it is recommended to use the required installation

 accessory and any additional flat duct elements from Bosch
* Remark: Any other customized individual installation plan, please contact Customer Service Hotline.
  หมายเหตุ: การติดตั้งนอกเหนือจากแบบขางตนและแตกตางตามลักษณะการใชงาน กรุณาติดตอ Customer Service Hotline

The side panels of the base cabinet can be extended with cabinetry adjustment 

to fit a wider cooktop. Only the centralised ventilation base immerses with the 

full depth. The depth should be considered when planning respective drawers. 

It is recommended to not plan additional built-in appliances below the unit.

แผงดานขางของตูครัวสามารถขยายไดดวยการปรับใหพอดีกับเตาที่กวางขึ้น ดวยการยึดตามความลึกของ
ระบบระบายอากาศ การกำหนดความลึกควรกำหนดตั้งแตการออกแบบขนาดลิ้นชักครัว และตำแหนงใตเตา
ไมควรติดตั้งเคร�องใชไฟฟาอ�นทีดานลางWhen installed in an island bench or against 

an interior wall unducted recirculation 

configuration is recommended.�

เม�อไดติดตั้งชุดไอแลนดครัวกลางหอง หรือติดตั้งชนกับ
ผนังภายในอาคาร แนะนำใหใชระบบดูดควันแบบหมุนเวียน

When installed against an exterior wall a partly or fully ducted recirculation configuration 

is recommended. Unducted recirculation extraction is not recommended against an 

outside wall due to potential condensation risk. Exception: Only if the exterior wall is very 

well insulated (μ < 0.5 W/m2°C) an unducted recirculation installation would be possible.

เม�อติดต้ังชนกับผนังภายนอกบางสวนหรือท้ังหมด แนะนำใหติดต้ังทอหมุนเวียนอากาศแบบเต็มระบบ สวนการติดต้ัง
ระบบหมุนเวียนแบบไรทอ ไมแนะนำเพราะอาจจะเกิดหยดน้ำท่ีผนังได ยกเวน: เม�อผนังดานนอกมีฉนวน 
μ < 0.5 W/m2°C เทาน้ัน ท่ีสามารถติดต้ังแบบไมมีทอได

*Required accessories, please refer to installation guide p.82

*Requiered accessories, please refer to installation guide p.82 / *ชุดอุปกรณเสริมที่จำเปน ดูเพ่ิมเติมที่หนา 82

*ชุดอุปกรณเสริมที่จำเปน ดูเพ่ิมเติมที่หนา 82

Recirculating extraction 

ระบบดูดควันแบบหมุนเวียน

In a ducted extraction configuration, a standard flat duct system discharges cooking steams and

vapours through an opening in the wall in order to eliminate the cooking odours.

ในการตอทอระบายอากาศออก ทอเรียบแบบมาตราฐานจะตอไปน้ำจากการทำอาหารและไประเหยออกไปยังชองเปดเปดในผนัง เพ�อชวย
ในการกำจัดกล่ินขณะทำอาหาร

Fully ducted extraction*

ระบบดูดควันแบบเดินทอออก*

Recirculating ducted extraction*

ระบบดูดควันหมุนเวียนแบบเดินทอ*

The 2-in-1 device can be installed in any kitchen design. Whether in a cooking island, 
floating worktop, or in a space-saving kitchen design against the wall, whether you opt 
for drainage or recirculation, the options are infinite.

เตาแบบ 2-in-1 รุนนี้ สามารถติดตั้งไดกับหองครัวทุกรูปแบบ ไมวาจะอยูที่ไอแลนดครัว ทอปครัวแบบลอยตัว 
หรือในครัวที่มีพื้นที่จำกัดแบบติดผนัง และไมวาคุณจะเลือกใชระบบระบายอากาศแบบตอออก หรือ แบบหมุนเวียน 
ก็เลือกไดอยางไมจำกัด

เตาแบบมีระบบดูดควันในตัวที่สามารถติดตั้งในตูที่มีโครงตูกวาง 60 ซม.

The drawer depth possible and the worktop depth required depend on

the selected ducting configuration and – depending on the planning scenario – 

the vertical 90° flat duct bow element is used.

ความลึกของลิ้นชักที่เหมาะสม และความลึกของท็อปครัวที่ตองการนั้น ขึ้นอยูกับโครงแบบทอที่เลือก และ – 
ขึ้นอยูกับการวางแผนในการออกแบบ – ภาพใชโคงทอแบนแนวตั้ง 90°
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Hobs range
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กลุมสินคาเตาอินดักช่ัน, เซรามิคไฟฟา, แกส, โดมิโน, เตาแบบต้ังพื้น

PCH6A5B90 PMD93A31AX PMD83A31AX PMD83A21AX

PIE631FB1E

PIB375FB1E

PID631BB1E

PPI82560MS

PXY601JW1E PXE675DC1E

PXY801DW4E

PVQ731F15EPXX875D67E

PKN675DB1A

PKF375FP2E

PKE611BB8E PKK611BB8E PKE645CA2E

NEW!
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Induction Hobs  Induction Hobs

Induction Hob Specifications  

Control / Power
Levels

Features /

Convenience /
ความสะดวก

Safety
function / 

Voltage (V)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) /
ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Connectivity type

PPI82560MSPXY601JW1E PXE675DC1E PIE631FB1E PIB375FB1E PID631BB1E

35007400

17 power levels,
PowerBoost

PerfectFry,

17 power levels, 
DirectSelect Premium, FlexInduction, 

Keep warm function, PowerBoost

InductionInduction

27,900

Serie l 8 Serie l 6 Serie l 4

59 x 780 x 450

 3 levels 3 levels

220-240

50; 60

54,900

51 x 592 x 522

220-240

50; 60

31,900

38 x 306 x 527

220-240

50; 60

59,900

51 x 606 x 527

220-240

60; 50

43,900

51 x 592 x 522

220-240

60; 50

101,900

56 x 572 x 512

220-240

60; 50

Touch

7400

 PerfectCook

17 power levels, Extended 
FlexInduction, FlexInduction,

Keep warm function, PowerBoost

Induction

Wi-Fi, HomeConnect

Touch

PXY801DW4E

 3 levels

86,900

56 x 792 x 512

220-240

50; 60

7400

 PerfectCook 

17 power levels, DirectSelect Premium,
Extended FlexInduction, FlexInduction,

Keep warm function, PowerBoost

Induction

Touch Touch

7400

17 power levels,
PowerBoost

17 power levels,
PowerBoost

17 power levels,
PowerBoost, TouchSelect

Induction

Touch

7400

Induction

Touch

3700

Induction

Touch

MODEL / 

Type of heating 
element

General / 

Technical
information /

ขอมูลท่ัวไป
รุน

คุณสมบัติ

Move Mode

Countdown timer in
every cooking zone

Residual heat
indicator

ReStart Function

Pan recognition
sensor

Quick Start Function

Dimensions of 
the product
(HxWxD) (mm.)

Frequency (Hz)
 

คุณสมบัติเตาอินดักชั่น

ความปลอดภัย

ขอมูลทางเทคนิค

Type of control

Total Power (w)Performance / 
ประสิทธิภาพ

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

Switch off timer in
every cooking zone

Child Proof Lock

Wipe Protection
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Cooktop Ventilation SpecificationsCooktop Ventilation Specifications

Cooktop Ventilation
Specifications

Serie l 8 Serie l 6

PVQ731F15E

149,900

223 x 710 x 522

220-240/380-415

50-60

7400

Induction

4
2 CombiZone

Touch

Control / Power
Levels

Features / 

Convenience /
ความสะดวก

Safety
function / 
ความปลอดภัย

Energy Consumption
display

Voltage (V)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) /
ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Type of control

Number of cooking
zones

MODEL / 

Type of heating 
element

Total Power (w)

General / 

Performance / 

Technical
information /

ประสิทธิภาพ

ขอมูลท่ัวไป
รุน

คุณสมบัติ

Dish Assist

Connectivity type

Countdown timer in
every cooking zone

Residual heat
indicator

Child Proof Lock

Wipe Protection

Fring Sensor

Perfect Air

Move Mode

ReStart Function

Dimensions of 
the product
(HxWxD) (mm.)

Frequency (Hz) 

PXX875D67E

239,900

223 x 816 x 527

220-240/380-415

50-60

Pan Recognition
Sensor

Quick Start Function

7400

PerfectCook

Direct Select Premium,
17 power levels

Direct Select,
17 power levels

Induction

4
2 FlexZone

Touch

Wi-Fi, HomeConnect

คุณสมบัติเตาอินดักชั่นแบบมีระบบดูดควัน

*Price is not included accessories for air flow (extraction or re-circulation)

*ราคาไมรวมอุปกรณระบายอากาศ (ท้ังแบบตอออกและหมุนเวียน)

ขอมูลทางเทคนิค

Switch off timer in
every cooking zone
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Ceramic Radiant HobsCeramic Radiant Hobs

Ceramic Radiant Hobs
Specifications

MODEL / 

Type of heating element

Total Power (w)

General / 

Performance / 

Technical
information /

PKN675DB1A PKF375FP2E

Power levels

Number of cooking zones

ReStart Function

Features / 

Convenience / 
ความสะดวก

Safety
function / 

Radiant Radiant Radiant Radiant Radiant

PKE611BB8E PKK611BB8E PKE645CA2E

Touch

17 power levels 17 power levels

2

17 power levels

4

9 power levels

4

17 power levels

3

Residual heat indicator
Childproof Lock
Safety switch-off

Residual heat indicator
Childproof Lock
Safety switch-off

Residual heat indicator
Childproof Lock
Safety switch-off

Residual heat indicator
Childproof Lock
Safety switch-off

Residual heat indicator

4

7500

Serie l 8 Serie l 6 Serie l 2

Safety device

31,900 16,900

44 x 606 x 527 38 x 306 x 527

Touch

3500

Touch

6600

Touch

5700

Knobs

6600

Voltage (V)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) / 

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Type of control

Digital display

Dimensions of the product
(HxWxD) (mm.)

Frequency (Hz)
 

60; 50

220-240

60; 50

220-240

27,900

45 x 592 x 522

50; 60

220-240

22,900

45 x 592 x 522

50; 60

220-240

18,900

48 x 583 x 513

50; 60

220-240

Serie l 4

คุณสมบัติเตาเซรามิคไฟฟา

ขอมูลท่ัวไป

ประสิทธิภาพ

คุณสมบัติ

ความปลอดภัย

ขอมูลทางเทคนิค

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

Energy Consumption
Display



ออกแบบมาเพ�อเปดประสบการณในการทำอาหารของคุณ

เตาแกสของเราชวยใหคุณทำอาหารของคุณไดอยางงาย ๆ และสนุกกับการทำอาหารใหคนที่คุณรักอีกดวย

MODEL / 

Type of heating element

Total Power (w)

General / 

Performance / 
ประสิทธิภาพ

Technical
information /

BurnerFeatures / 
คุณสมบัติ

Convenience / ความสะดวก
Safety
function / 
ความปลอดภัย

Serie l 6

Flame failure safty
device

Voltage (V)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) /

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Serie l 6

Type of control

Wok ring included

1 Hand ignition

Dimensions of the
product (HxWxD) (mm.)

Frequency (Hz)

 

Gas Hob Specifications

PCH6A5B90 PMD93A31AX PMD83A31AX PMD82A31AX

Gas, WOK burner

sword knobs

4 burners, Brass

8000

23,900

45 x 582 x 520

60; 50

220-240

คุณสมบัติเตาแกส

ขอมูลท่ัวไป
รุน

ขอมูลทางเทคนิค

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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Gas HobsGas Hobs

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

Serie l 4

Gas, WOK burner

sword knobs

3 burners, Brass

11800

15,900

80 x 920 x 510

60; 50

220-240

Gas, WOK burner

sword knobs

3 burners, Brass

11800

13,900

80 x 780 x 450

50; 60

220-240

Gas, WOK burner

sword knobs

2 burners, Brass

9800

12,900

80 x 780 x 450

50; 60

220-240

Made with durability in mind

Enjoy faster and stronger heating across your
cookware with durable, high-performance
brass burners. Save energy and time while
you cook, thanks to their even heat distribution
and superior heat retention.  

Designed for all your
culinary adventures.

Our ASEAN gas hob takes on your cooking tasks with ease and enjoys fuss-free
meal preparation for your loved ones.

ประหยัดเวลาของคุณไดงายๆ ดวยเตาแกสแบบ 3 หัวเตา
ที่ออกแบบมาเปนพิเศษ ใหคุณสามารถปรุงอาหารได
พรอมกันถึง 3 เมนู ขารองกระทะรักษาระดับกระทะของคุณใหคงที่ และปุม

ควบคุมของเราไดรับการออกแบบมาเพ�อใหจุดไฟไดงายขึ้น

ปรุงอาหารทุกเมนูดวยหัวเตาทองเหลืองที่สามารถทำความรอน
ไดอยางรวดเร็ว ประหยัดพลังงานและประหยัดเวลาของคุณ
ไดอยางยอดเย่ียม

Ideally shaped for multi-tasking
ดีไซนสำหรับการใชงานท่ีหลากหลาย

ออกแบบตามหลักสรีรศาสตรเพ�อตอบโจทย
ทุกเมนูโปรดของคุณ

Accommodate up to 3 Asian cookwares easily
with the gas hob. It is designed to give you
enough space when you need to prepare
different dishes simultaneously. 

ไมวาจะเปนเมนูผัด ตุน หรือ นึ่ง ก็สามารถทำไดอยางงายๆ
ดวยเตาแกสที่มาพรอมกับหัวเตาแบบ 3D ที่มีกำลังใน
การทำงานสูงถึง 5000 วัตต

หัวเตาแบบ 3D ใหความรอนไดอยางยอดเยี่ยม แข็งแรง ทนทาน ใชงานไดอยางยาวนาน
3D flame wheel burners design

Varied your cooking styles from stir-frying,
braising and even steaming with our 3D flame
wheel burners design, which gives you a
power of up to 5000W.  

Ergonomically-designed to
support your cooking needs

Our improved pan supports keeping your
cookware level steady, and our sword control
knobs are designed to allow for ease of ignition.



ดวยตัวเลือกท่ีหลากหลายของขนาด, ประเภท และดีไซนของ
เคร�องดูดควัน จึงทำใหคุณสามารถคนหาเคร�องดูดควัน
รุนท่ีเขากันกับดีไซนหองครัวของคุณท่ีสุดไดอยางลงตัว
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Hood Solutions 

เคร�องดูดควันที่ใช

Island solutions
เคร�องดูดควันแบบติดกลางหอง

เคร�องดูดควันแบบติดกลางหองเปนการระบายอากาศที่เหมาะสมที่สุด
หากคุณมีครัวเปด และสวนทำอาหารของครัวไมไดอยูติดกำแพง 
เคร�องดูดควันแบบติดกลางหองของเราติดตั้งกับฝาเพดาน เหนือเตา
ทำอาหาร

An island hood is the perfect ventilation solution for 

you if you're looking for an open kitchen design and 

your kitchen block is not located next to a wall. 

Our island solution is mounted at the ceiling – above 

the cooking island.

Wall Solutions
เคร�องดูดควันแบบติดผนัง

คุณสามารถติดตั้งเคร�องดูดควันแบบติดผนังดานเดียวเพ�อความโดดเดน 
หรือ ติดในชองระหวางสองผนังไมวาจะติดตำแหนงไหน เคร�องดูดควัน
ของคุณก็จะกลมกลืนไปกับครัวของคุณ

You can install your wall hood as a standalone feature 

of your kitchen wall where it’s the perfect eye-catcher, 

or place it between two wall units. Either way, the wall 

hood integrates itself perfectly into your kitchen.

Built-in Solutions
เคร�องดูดควันแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอร

เคร�องดูดควันแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอรเหมาะสำหรับผูที่ตองการตูเก็บของ
ที่ตอเน�องกัน เคร�องดูดควันประเภทนี้สามารถติดตั้งไปในตูแขวน เหนือเตา 
ทำใหเคร�องดูดควันถูกซอนอยูหลังตู รูปแบบของเคร�องดูดควันบางแบบ
จะมีพ้ืนที่เหลือในตูสำหรับเก็บอุปกรณทำอาหารขนาดเล็ก หรือสมุนไพร
และเคร�องเทศ

Built-in solutions are perfect for those who prefer 

continuous wall-unit shelves. These solutions are integrated 

into wall units above the hob, so that the hood is more or less

hidden in the kitchen cabinets. Depending on the product, 

there will still be space in the upper unit to store smaller 

cooking utensils or herbs and spices.

The world of 
Bosch hoods.
โลกแหงเคร�องดูดควันจาก Bosch

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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With a wide variety of sizes, types and finishes to
choose from, it’s easy to find the right Bosch hood to
perfectly suit your kitchen’s design.



 

At Bosch, ducted and recirculation
systems smell the same. Of nothing. 

Our hoods swiftly and reliably extract odours and grease particles from your kitchen. 

They create a consistently fresh feel good ambience before, during and after cooking. 

At the same time, they perfectly illuminate your worktop area. 

ท่ี Bosch ไมวาจะเปนระบบการดูดอากาศออกไปดานนอก 
หรือระบบการหมุนเวียนอากาศภายใน ก็ไรกล่ินกวนใจ เชนเดียวกัน

เคร�องดูดควันของเราสามารถดูดกล่ินและละอองน้ำมันออกจากหองครัวไดอยางรวดเร็ว และมีประสิทธิภาพ ทำให
บรรยากาศภายในหองสดช�นอยูเสมอ ท้ังกอน ระหวาง และหลังการทำอาหารในขณะเดียวกันก็ใหแสงสวางกับพ้ืนท่ี
ทำครัวของคุณ

•   Hoods with recirculation are powerful 
     and energy-efficient.

   เคร�องดูดควันมีระบบการหมุนเวียนอากาศท่ีทรง
   พลัง และประหยัดพลังงาน

•   Odours and grease are extracted and filtered. 
     The purified air is returned to the room.

   กลิ่นตางๆ และละอองน้ำมันจะถูกดูด และกรอง
   จากน้ันอากาศท่ีบริสุทธิ์ จะถูกหมุนเวียนกลับเขาสูภายในหอง

•   As no ducting openings are necessary, 
     no energy can escape (e.g. cold or heat).

   เหมาะกับหองท่ีไมจำเปนตองมีชองเปดสำหรับการดูดอากาศออก
   เชน คอนโดมิเนียม ทำใหไมมีการรั่วไหลของพลังงาน
   (เชน ความเย็น หรือความรอน) 

Recirculation
ระบบการหมุนเวียนอากาศ

Ducting
ระบบการดูดอากาศออกไปขางนอก

•  Ducted hoods are powerful and effective.

   ระบบการดูดอากาศพลังแรงสูง และมีประสิทธิภาพ

•  Odours, greaseandsteamareextracted,
    filtered and ducted to the outside.

   กลิ่นตางๆ, ละอองน้ำมัน และไอน้ำจะถูกดูดเขาในเคร�อง,
   กรองอากาศ และดูดออกภายนอกอาคาร

•   All that is required is sufficient fresh air, 
     for instance from an open window.

   เหมาะกับหองครัวแบบเปด เชน อากาศท่ีเขามาผานทาง
   ชองหนาตางท่ีเปดไว

ความรูสึกผอนคลายในหองครัว
ท่ีเงียบสนิท

Relax in a quieter
kitchen.

Inner frame เฟรมดานใน
The patented Bosch inner frame is specially shaped to
permit an optimum flow of air and leading stability to the
hood. Without any edges, cleaning the frame is also easy.

เฟรมดานในของเคร�องดูดควัน Bosch ที่ไดรับการจดสิทธิบัตร
ถูกออกแบบรูปทรงมาเปนพิเศษ เพ�อใหมีการไหลของกระแสลมท่ีเหมาะสมท่ีสุด
และทำใหเคร�องดูดควันทำงานไดอยางม่ันคง ตัวเฟรมไมมีขอบ
จึงงายตอการทำความสะอาด

EcoSilence Drive®

มอเตอร EcoSilence Drive®

EcoSilence Drive® motor operates without carbon brushes, eliminating the disadvantages of conventional
motors. Instead of energy loss, wear and noise, you get efficiency, durability, and smooth operation.

มอเตอร EcoSilence Drive® ทำงานแบบไรแปรงถานคารบอน ชวยกำจัดขอเสียของมอเตอรในแบบเดิมๆ แทนที่จะมีการสูญเสีย
พลังงาน, การสึกหรอ และเสียงดังรบกวน คุณจะไดสัมผัสกับประสิทธิภาพ, ความทนทาน และการทำงานอยางราบร�น

To reduce motor noise even further, we have optimised the airflow inside the hood. 
The result: low noise levels with high power.

เพ�อใหสามารถลดระดับเสียงการทำงานของมอเตอรไดมากยิ่งขึ้น เราจึงไดทำการปรับปรุงระบบการไหลของกระแสลมภายในเคร�องดูดควัน
ผลลัพธท่ีไดคือ ระดับเสียงการทำงานท่ีเงียบสนิท แตยังคงพลังแรงสูง
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Performance Convenience

Powerful extraction rate

อัตราการดูดควันท่ีทรงพลัง
With models offering up to 1000m3 /h maximum
extraction and ventilating capibility, the Bosch line of 
efficient, high-performance hoods aids in removing 
steam, odours, grease and smoke quickly.

สำหรับเคร�องดูดควันประสิทธิภาพสูงจาก Bosch ท่ีมีความสามารถ
ในการดูด และ ระบายอากาศ ดวยกำลังดูดสูงสุด 1,000 ลบ.ม./ชม.
สามารถกำจัดไอน้ำ,กลิ่นไมพึงประสงค, น้ำมัน และควันไดอยางรวดเร็ว

Variable power settings

การตั้งคากำลังดูดแบบตัวเลข
Odours, smoke and moisture can be effectively
removed with the variable power settings on 
Bosch hoods. An intensive extraction setting on 
selected hood models provides an extra boost to
the performance of the hood when needed.

เคร�องดูดควันของ Bosch สามารถต้ังคากำลังในการดูดไดงายตามกำลัง
ที่ตองการเพ�อใหสามารถกำจัดกลิ่นตางๆ, ควัน และความชื้นไดอยางมี
ประสิทธิภาพ และบางรุนจะมีการตั้งคาการดูดควันแบบเต็มกำลังเพ�อชวย
ปรับปรุงประสิทธิภาพของเคร�องดูดควัน ใหทำงานไดดียิ่งขึ้น

Dishwasher-safe metal grease filters

แผนกรองไขมันสามารถลางในเคร�องลางจานได
All Bosch filters have up to 5 layers of filters and for
easy cleaning it can be safely loaded into any Bosch 
dishwasher for sparkling results.

แผนกรองของ Bosch ทั้งหมดประกอบไปดวยแผนกรองมากถึง 5 ชั้น
และทำความสะอาดงาย สามารถใสในเคร�องลางจานของ Bosch ไดทุกเคร�อง
เพ�อการลางทำความสะอาดใหกลับมาเหมือนใหม  

Active carbon filter

แผนกรองกลิ่นคารบอน
A recirculating kit with active carbon filter eliminates
unpleasant odours and is easy to install and replace.

ชุดอุปกรณระบบหมุนเวียนอากาศท่ีมีแผนกรองกล่ินคารบอน สามารถขจัด
กลิ่นไมพึงประสงค ทั้งยังสามารถติดตั้งและเปลี่ยนแผนกรองไดอยางงาย

After running

หลังจากการทำงาน
Continuing operation of the hood for approxten
minutes after normal usage ensure vapours and
odours are effectively removed.

การท่ีเคร�องดูดควันยังคงทำงานตออีกประมาณ 10 นาที หลังจากการใช
งานปกติจะชวยใหคุณม่ันใจไดวาไอระเหย และกลิ่นไมพึงประสงคถูกกำจัด
ออกอยางหมดจด

Automatic switch back

การกลับสูการทำงานเดิมอัตโนมัติ
When the intensive setting is selected, it may be set
to automatically revert back to a pre-defined normal 
level after a short period of time.

เม�อเลือกใชการต้ังคาแบบเต็มกำลัง เคร�องจะเปล่ียนกลับไปสูระดับการทำงาน
ปกติท่ีกำหนดไวลวงหนาหลังจากผานไประยะเวลาหน่ึงในชวงเวลาเพียงสั้นๆ

Electronic ‘clean-filter indicator’

ไฟเตือน “การทำความสะอาดแผนกรอง” ระบบอิเล็กทรอนิกส
A light is illuminated when the filter needs a cleaning,
ensuring optimal efficiency of the hood.

ไฟเตือนนี้จะสวางขึ้นเม�อถึงเวลาที่จะตองทำความสะอาดแผนกรอง
เพ�อประสิทธิภาพในการใชงานเคร�องดูดควันท่ีดีที่สุด  

Hoods.
Features and Benefits.

เคร�องดูดควัน คุณสมบัติและประโยชนการใชงาน

ประสิทธิภาพ ความสะดวก

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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MODEL / 

Design/Material

Max. air extraction (m³/h)

Operting Noise level (dB)

General / 

Performance / 
ประสิทธิภาพ

Technical
information /

DIB98JQ50 DWK98JM60 DWB97FM50 DFT63AC50 DHU635HZA

Features / 
คุณสมบัติ

Convenience / 
ความสะดวก

Island
Stainless

Chimney
 Black glass

180 x 598 x 280 132 x 600 x 495

Serie l 8 Serie l 6 Serie l 4 Serie l 2

54

860

Ducted/Recirculated

65,900

Dimensions exhaust air

744-924 x 898 x 600  
Dimensions recirculating

744-1044 x 898 x 600  

Dimensions exhaust air

928-1198 x 890 x 499  
Dimensions recirculating

988-1258 x 890 x 499  

166

50; 60

220-240

3-stage + 2 intensive

3 x LED 2 x LED

Yes, dishwasher safe

EcoSilence Drive

55

840

Ducted/Recirculated

48,900

163

50; 60

220-240

2 x LED

Yes, dishwasher safe

LED, Touch control

EcoSilence Drive EcoSilence Drive

Chimney
Stainless steel

Dimensions exhaust air

635-965 x 900 x 500
Dimensions recirculating

635-1075 x 900 x 500  

65

710

Ducted/Recirculated

30,900

255

50; 60

220-240

2 x LED

Yes, dishwasher safe

LED, Touch control

Slimline
silver color

68

360

Ducted/Recirculated

9,900

146

50; 60

220-240

2 x  LED

Yes, dishwasher safe

Push-Button Push-Button

Chimney
Stainless steel

Dimensions exhaust air

635-965 x 900 x 500
Dimensions recirculating

635-1075 x 900 x 500

70

590

Ducted/Recirculated

22,900

220

50; 60

220-240

2 x LED

Yes, dishwasher safe

Built under
 Stainless steel

73

330

Ducted/Recirculated

8,900

166

50; 60

220-240

2 x Halogen

Yes, dishwasher safe

Slide switch

Voltage (V)

Price / ราคา RRP (incl.VAT) /

ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Operating Mode

Motor

Metal Grease filter

Type of lamps used

Connectivity type

Perfect Air

Number of Speed Setting

Type of control

Dimensions of the
product (HxWxD) (mm.)

Frequency (Hz)
 

DWB98PR50

Chimney
Stainless steel

55

843

Ducted/Recirculated

53,900

165

60; 50

220-240

Yes, dishwasher safe

LED, Touch control LED, Touch control

EcoSilence Drive

Wi-Fi, HomeConnect

Connection rating (W)

DWB96BC50

คุณสมบัติเคร�องดูดควัน

Hood Specifications  

Dimensions exhaust air

628-954 x 898 x 500
Dimensions recirculating

628-1064 x 898 x 500

ขอมูลท่ัวไป

ขอมูลทางเทคนิค
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Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce

3-stage + 2 intensive 3-stage + 2 intensive 3-stage + 2 intensive

DWBM98G50

Chimney
Stainless steel

Dimensions exhaust air

450-840 x 898 x 505
Dimensions recirculating

450-450 x 898 x 505

72

800

Ducted/Recirculated

19,900

296

50

220-240

2 x LED

Yes

LED, Touch control

3 stage 3 stage 3 stage 3 stage



Where seamless design 
meets long-lasting freshness. 

With the Bosch Built-in Bottom Freezer Fridge, you truly get to enjoy 

the best of both worlds: design and functionality. It blends seamlessly

into any kitchen design, while the VitaFresh plus freshness system keeps 

your fruits and vegetables fresh for up to 2 times longer.

ตูเย็นที่เขากับทุกสไตล พรอมกับเก็บรักษาอาหารใหสดนานขึ้น

ตูเย็นบิวทอินแบบมีชองแชแข็งดานลางจากบอช ใหคุณไดสัมผัสกับความสมบูรณแบบในทั้ง 2 ดาน 
คือ ดีไซน และฟงกช่ันการทำงาน ที่สามารถนำไปติดตั้งเขากับหองครัวดีไซนตางๆ ไดอยางกลมกลืน 
นอกจากนี้ยังมีระบบรักษาความสด VitaFresh plus เพ�อการเก็บรักษาผัก และผลไมของคุณ
ใหคงความสดใหมไวไดนานข้ึนถึง 2 เทา*

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น
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Humidity levels in the compartment

can be easily regulated via an advanced

slider, to create the ideal storage

conditions for your fruits and vegetables.

ชองแช VitaFresh plus มีปุมเล�อนสำหรับ
ปรับระดับความชื้น เพ�อใหคุณสามารถปรับระดับ
ความชื้นใหเหมาะสำหรับการเก็บอาหารประเภทผัก
และผลไม

VitaFresh Plus System
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With Power Ventilation, cool air and moisture are evenly 

circulated within the fridge compartment. The result? 

Your fruits and vegetables stay succulent and delicious, 

ready to be consumed whenever you please.

การทำความเย็นที่สม่ำเสมอเพ�ออุณหภูมิที่เหมาะสมในการเก็บอาหาร

ระบบ Power Ventilation ชวยใหลมเย็นและความช้ืนภายในตูเย็น สามารถ
หมุนเวียนไดอยางทั่วถึง ผลลัพธที่ไดคือ ผักและผลไมจะยังคง มีความสด 
และรสชาติอรอย พรอมนำไปรับประทานไดทุกเม�อที่คุณตองการ

Consistent cooling for optimal 
food storage.

1. Cooling of air by evaporator at the back wall

    ทำความเย็นใหกับอากาศภายในโดยใชคอยลเย็นท่ีอยูตรง
    ผนังดานหลัง

2. Cool air sinks and hot air rises

    ลมเย็นเคล�อนตัวลงดานลาง และลมรอนลอยตัวขึ้นดานบน

3. Fan circulates the air and speeds up the convection

    พัดลมทำหนาท่ีหมุนเวียนอากาศ และเรงใหเกิดการหมุนเวียน
    อากาศเร็วขึ้น

4. More even temperature distribution in the fridge

    อุณหภูมิภายในตูเย็นกระจายตัวไดอยางสม่ำเสมอมากยิ่งขึ้น

Additional features for time and energy consumption saving.

คุณสมบัติที่ชวยคุณประหยัดทั้งเวลา และพลังงาน 

The NoFrost technology saves you the hassle 

of having to manually defrost your freezer 

compartment by preventing ice built-up.

เทคโนโลยี NoFrost ชวยใหคุณไมตองยุงยากกับการละลาย
น้ำแข็งในชองแชแข็ง ดวยการปองกันการกอตัวของน้ำแข็ง 

The VarioInverter compressor adjusts its speed 

and energy consumption according to its 

surroundings and fridge contents, to conserve 

energy without compromising on cooling 

performance.

คอมเพรสเซอร VarioInverter จะปรับความเร็ว และการใช
พลังงานตามสภาวะแวดลอม และอาหารท่ีแชไวในตูเย็น เพ�อ
ประหยัดพลังงานแบบไมลดประสิทธิภาพการทำความเย็น 

NoFrost

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น

MODEL / 

Capacity Net (Q)

noFrost

SuperCooling

General / 

Fridge
Compartment

Convenience 
and safety/

 

ความสะดวก
และปลอดภัย

Serie l 6

Price / ราคา RRP (incl.VAT) / ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ 

Defrost process
freezer section

Temperature adjustable
fridge

Reversible Door Hinge

Vario shelf

Temperature adjustable
freezer

Material of the shelves

Dimensions of the product (mm)

Freezer
Compartment

Pull out drawer

KIN86AF30J

9

Automatic

1775 x 560 x 550

Safety glass

85,900

Door opened indicator
freezer

Features /
คุณสมบัติ

VitaFresh Plus

Built-in Specifications
คุณสมบัติตูเย็นบิวทอิน

Vacuum Insulation Panel 
prevents external condensation

ขอมูลท่ัวไป

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce



Bosch – a brand you can trust.

 

 

 

Dishwashers

Reliability guaranteed. No compromises.

All Bosch home appliances are produced with maximum care with high-quality 

materials. We promise it in our 2-year manufacturer’s warranty on all appliances. 

Anti-flood
Lifetime

Lifetime anti-flood warranty

AquaStop™ Plus anti-flood protection, guaranteed for the life of the dishwasher. 

For added security and safety, all Bosch dishwashers have an AquaStop™ Plus 

device that cuts off the water supply directly at the tap outlet in case of leaks. 

Unlike other anti-flood devices, the AquaStop™ Plus operates 24 hours a day, 

7 days a week, provided the dishwasher is switched on at the mains. 

Source : Euromonitor, volume sales, 2021

10 Years* Rust-through warranty for the inner tub

รับประกันสภาพตัวถังดานในปลอดสนิม นาน 10 ป*

รับประกันการปองกันน้ำลนตลอดอายุการใชงาน

รับประกันความนาเช�อถืออยางไมหยุดย้ัง เคร�องใชไฟฟาจาก บอช ท้ังหมดไดรับการผลิตดวย
การเอาใจใสอยางดีที่สุดโดยการใชวัสดุที่มีคุณภาพสูง เราใหคำมั่นสัญญาดวยการรับประกัน
สินคาทุกช้ินนานถึง 2 ป

AquaStopTM Plus คือระบบปองกันน้ำลนออกจากเคร�องที่รับประกันตลอดอายุการใชงาน
ของเคร�องลางจาน เพ�อความปลอดภัยและระบบนิรภัยที่แนนหนาย่ิงขึ้นสำหรับเคร�องลางจาน Bosch
ทุกเคร�อง ระบบ AquaStopTM Plus จะตัดการจายน้ำที่กอกน้ำทันทีที่เกิดการรั่วซึม แตกตางจาก
อุปกรณปองกันน้ำลนระบบอ�นๆ เน�องจากระบบ AquaStopTM Plus สามารถทำงานไดตลอด 24 ช่ัวโมง
แบบ 7 วันตอสัปดาห เม�อมีการเปดสวิตชเคร�องลางจานที่แหลงจายไฟหลัก

ที่มา : Euromonitor ยอดขายป 2021

แบรนดที่คุณเช�อมั่น

*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น

เคร�องลางจาน

D
is

h
w

a
sh

e
rs

 | 6160 | Dishwashers Dishwashers

We have developed special surface treatments as well as production and joining 

technologies that are precisely tailored to the materials used in the interior of our 

dishwashers. We also use high-quality sheets of stainless steel. As a result, we 

are able to offer a 10 year warranty against interior rust-through on all of our 

dishwashers as standard. 

เราไดพัฒนาการรักษาสำหรับพื้นผิวแบบพิเศษ เชนเดียวกับเทคโนโลยีการผลิต และการเช�อมตอ
ท่ีมีความประณีตเหมาะสมกับวัสดุท่ีใชภายในเคร�องลางจานของเราโดยเฉพาะ นอกจากน้ี เรายังใชแผน
สแตนเลสสตีลคุณภาพสูง ดวยเหตุน้ี เราจึงมีมาตรฐานการรับประกันตัวถังดานในวาสามารถปองกัน
การเกิดสนิมเปนระยะเวลานานถึง 10 ป 
*ตามขอกำหนด และเง�อนไขการใชงาน และการดูแลรักษาท่ีกำหนดไวในคูมือ



*ภาพใชสำหรับการโฆษณาเทานั้น

Integrate your dishwasher

for seamless look.

สรางความกลมกลืนใหกับหองครัวของคุณ

Can be fitted with a door panel to match

the design of your kitchen cabinetry

สามารถติดตั้งหนาบานประตูเพ�อใหเขากับดีไซน
ของชุดตูในหองครัว

Can be concealed entirely behind a door panel  

to match the design of your kitchen cabinetry

สามารถติดตั้งแบบซอนไวหลังบานประตูเต็มบาน 
เพ�อใหเขากับดีไซนของชุดตูในหองครัว
Control panel neatly integrated into the top  

of the dishwasher door 

แผงควบคุมถูกจัดวางไวอยางประณีตที่ดานบนของ
ประตูเคร�องลางจาน
Continuous kick panel provides seamless 

integration

Kick panel เปนแบบตอเน�อง เพ�อการติดตั้งแบบไรรอยตอ
Optional stainless steel front panel accessory

แผงดานหนาที่ทำจากสแตนเลสเปนอุปกรณเสริม

Continuous kick panel provides

seamless integration 

Kick panel แบบตอเน�อง เพ�อการติดตั้ง
แบบไรรอยตอ
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Semi-integrated

เคร�องลางจานแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอร
Integrated

เคร�องลางจานแบบติดตั้งซอนในเฟอรนิเจอร



Zeolites guarantee the best care of the dishes, the minimum consumption 

and the best results perfect drying.  

เทคโนโลยี Zeolith รับประกันการดูแลจานชามอยางดีที่สุด รวมถึงการใชพลังงาน และน้ำอยางประหยัด 
และการอบแหงที่สมบูรณแบบ

The best care and drying 
of the dishes. 

64 |  | 65Zeolith Zeolith
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What are Zeolith? 

Zeolith are 100% natural minerals porous surface, which thanks to their properties,
allow efficient drying, delicate and perfect tableware. 

Zeolith เปนแรธาตุจากธรรมชาติ 100% ดวยคุณสมบัติเฉพาะตัว ที่ชวยการอบแหงใหมีประสิทธิภาพ ทุกซอกมุม 
และทำใหจานชามแหง ไรคราบ

How do they work? 

In the drying stage the Zeolith absorb the humidity inside and transform it into heat 
with the one who dries the dishes. During the washing stage, they regenerate and 
are ready for the next washed without any maintenance. 

ในขั้นตอนการอบแหง Zeolith จะดูดซับความชื้นภายใน และเปลี่ยนเปนความรอนที่ใชอบจานใหแหง ในระหวางขั้นตอน
การลางจาน ความรอนนี้จะถูกผลิตขึ้นมาให พรอมสำหรับการลางครั้งตอ ๆ ไป โดยไมตองดูแลรักษาเพิ่มเติม

What benefits does this technology bring? 

Fundamentally perfect drying, even of plastic materials. In addition, they improve 
efficiency achieving energy savings of up to 10% on the highest energy classification 
on the market A +++. 
The drying process is carried out at a low temperature, so it is a more delicate 
treatment of your dishes. When the cycle ends, there is no shedding steam when 
opening the dishwasher door and additionally the dishes do not too hot.

พื้นฐานในการอบแหงท่ีสมบูรณ แมกระท่ังพลาสติก นอกจากน้ีเพิ่มประสิทธิภาพในการประหยัดพลังงานมากขึ้นถึง 
10% จากคามาตรฐานของการประหยัดไฟระดับสูงสุด A +++
ขั้นตอนการอบแหงสามารถทำไดในอุณหภูมิต่ำ ชวยถนอมจานชามของคุณเม�อรอบการลางจบลง จะไมมีไอน้ำเล็ดลอด
ออกมาเม�อเปดประตูเคร�องลางจาน และนอกจากน้ีจานจะไมรอนเกินไป

Zeolith
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Discover the features 
available as standard 
in our dishwashers.

Our new Bosch dishwashers come with many convenient features

included as standard. Quieter, more efficient and with improved safety features.

พบกับคุณสมบัติมาตรฐานในเคร�องลางจานรุนใหมของเรา

เคร�องลางจาน Bosch รุนใหมมาพรอมกับคุณสมบัติเพ�ออำนวยความสะดวก โดยมีมาตรฐานการทำงานเงียบ
สนิท, ประสิทธิภาพสูงขึ้น และมีคุณสมบัติดานความปลอดภัย

EcoSilence Drive® 

DosageAssist
TM

 detergent system

 

Our advanced motor has been built to provide you 
with maximum efficiency, economy, and durability 
while operating. EcoSilence Drive® wash and drain
pumps work without brushes, resulting in ultra-
silent performance and top results.

Detergent tablets are dissolved efficiently in a 
special tray, preventing these tablets sticking in 
between dishes, pots and pans for an enhanced 
cleaning performance.

VarioSpeedTM Plus-
Express wash option

 

With the feature, you can look forward to 100%
cleanliness in only up to 66% of dishwashing time,
Without sacrificing any washing and drying results.

Half Load

Unlike other systems that only wash in either the top 
or bottom baskets, Half load provides the best possible 
wash performance for dishes stacked anywhere within 
the dishwasher.

เคร�องลางจานของเราทำงานดวยมอเตอรที ่ม ีความล้ำหนา
เพ�อใหคุณไดรับประสิทธิภาพที่ดีที่สุด, ความประหยัด และความ
ทนทานในการใชงานมอเตอร EcoSilence Drive® สำหรับการ
ปมน้ำลางจานและปมน้ำทิ้ง ทำงานไดโดยไมใชแปรงถาน จึงทำงาน
ไดเงียบสนิท และใหผลลัพธที่ยอดเยี่ยม

ผลิตภัณฑลางจานชนิดเม็ดนั้นถูกละลายไดดีในถาดที่ออกแบบ
มาเปนพิเศษ เพ�อปองกันผลิตภัณฑลางจานติดอยูระหวางจาน
หมอ และ กระทะ ทำใหการลางจานมีประสิทธิภาพยอดเยี่ยม

แตกตางจากระบบอ�นที่ลางไดจากทางดานบนและดานลาง ระบบ Half Load 
ทำใหการลางภาชนะที่วางไดทุกตำแหนงไมวาจะตำแหนงไหนนั้นก็สะอาดทุกช้ิน

ดวยคุณสมบัตินี ้ คุณสามารถคาดหวังความสะอาดแบบ 100% 
ในขณะที่ใชเวลาลดลงสูงสุดถึง 66% ของการลาง โดยไมทำให
ประสิทธิภาพการทำความสะอาดและอบแหงลดลง
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Heat Exchanger

เคร�องแลกเปลี่ยนความรอน
Uses residual heat to rinse and dry dishes, saving
energy, Reducing temperature shock, and providing
hygienically clean results by not drawing air from
outside the dishwasher.

การใชความรอนคงเหลือในการลางน้ำและการอบแหง ชวยประหยัด
พลังงาน ลดการเปลี่ยนแปลงของอุณหภูมิโดยฉับพลันและให
ผลลัพธในการลางจานท่ีสะอาด ถูกสุขอนามัยโดยไมไดดูดอากาศจาก
ภายนอกเคร�องลางจาน

The AquaStop™ Plus

The AquaStop™ Plus system consists of a double-
walled supply hose, a safety valve, as well as 
a floor sump with float switch, offering 100% 
protection against water damage. Guaranteed 
by Bosch.

ระบบ AquaStop™ Plus ประกอบดวย ทอน้ำสองช้ัน, วาลว
เปดปดอัตโนมัติ รวมถึงสวิตซพรอมลูกลอย เพ�อการปองกัน 
100% ความเสียหายจากน้ำ. รับประกันโดย Bosch.

AquaSensor

Monitors the progress of the wash and decides
the exact temperatures, Duration and amount of
water used, saving 4 litres of water every cycle.

ระบบตรวจสอบข้ันตอนในการลาง และเลือกอุณหภูมิไดอยางแมนยำ
รวมถึงระยะเวลา ปริมาณน้ำที่ใช ชวยใหประหยัดน้ำไดถึง 4 ลิตร
ในทุกๆรอบการลาง

Load Sensor

The load weight is detected by a rotary speed 
sensor, which recognizes the water level. This
optimizes water usage for half or partial loads, 
resulting insaving for your utility bills.

การตรวจจับน้ำหนักของภาชนะท่ีใสโดยเซ็นเซอรชวยใหรูถึงระดับน้ำ
โดยปรับปริมาณน้ำไดสำหรับการใสภาชนะเพียงครึ่ง หรือเต็มตู
ผลที่ได คือชวยในการลดคาน้ำใหกับคุณ

Advanced Filter System

ระบบกรองน้ำแบบขั้นสูง
An additional 50% of surface area allows up 
to 15% more water to be circulated through 
the system, providing a more effective cleaning 
performance.

การเพิ่มขึ้นอีก 50% ของบริเวณพื้นผิว สามารถทำใหน้ำ
สามารถผานไดมากขึ้นถึง 15% ชวยใหสามารถลางไดอยาง
เต็มประสิทธิภาพ

ActiveWater Technology

เทคโนโลยี ActiveWater
The world’s first in water efficiency multiplies 
the cleaning power of every drop of water 
by 400 times, resulting in optimum dishwashing 
results with only 6.5 lites of water used per 
wash.

ครั้งแรกของโลกกับระบบการใชน้ำที่สามารถใชน้ำทุกหยด
ไดอยางคุมคา ถึง 400 เทาตัว เราสามารถใชทรัพยากรอยาง
คุมคาโดยใชน้ำเพียง 6.5 ลิตร ตอหนึ่งรอบ 
*เม�อใช Program ECO 50°C

AquaStop



 | 6968 |

VarioDrawer™ and VarioDrawer™ Pro 

A third loading level for cutlery and utensils. VarioDrawer™ Pro 

provides loading flexibility for larger items. 

ชั้นวางของชั้นที่สาม มีไวสำหรับใสเคร�องใชบนโตะอาหารและเคร�องใช
สำหรับการทำอาหาร VarioDrawerTM Pro ชวยเพิ่มความยืดหยุนในการ
ใสสิ่งของที่มีขนาดใหญขึ้น

ExtraClean Zone. 

Extra thorough cleaning for heavily soiled items in the upper basket. This intensive zone 

doesn’t need higher temperatures, it uses 3 jets to clean those stubborn items. The Extra 

Clean Zone can be turned on and off easily with an on/off toggle.

การทำความสะอาดอยางละเอียดเปนพิเศษสำหรับสิ่งของที่สกปรกมากในตะกราดานบน พื้นที่เขมขนนี้ไมตอง
การอุณหภูมิที่สูงขึ้น แตใช 3 หัวฉีดเพ�อทำความสะอาดสิ่งของที่ดื้อรั้น ดังนั้นไมตองแชน้ำกอนเขาเคร�อง
ลางจานอีกตอไป! 

3 Stage Rackmatic™

Height-adjustable upper basket can be adjusted in height up to 3 levels

Offers more flexibility and loading options with a simple touch even with 

a full load.

ตะกราดานบนปรับระดับความสูงได 3 ระดับ ปรับไดตามความตองการ และเหมาะสม
กับขนาดที่หลากหลาย ทั้งยังปรับไดงายแมในขณะที่ภาชนะวางเต็ม

Thanks to their flexibility, our Bosch dishwashers 

make it easy for you to get all your dishes cleaned 

all at once – even with larger pots and pans. 

ขอบคุณเคร�องลางจาน Bosch ของเราที่ปรับไดตามความตองการ 
คุณจึงสามารถลางจานทุกใบใหสะอาดเหมือนใหมพรอมกันไดอยางรวดเร็ว 
แมแตหมอและกระทะใบใหญ

Discover our baskets and drawers

ทำความรูจักตะกราและชั้นของเรา

Dishwashers Dishwashers
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Max FlexPro Basket

The new design baskets come with more functions. 

The upper basket have new anti-slip elements and stemware 

support which will give extra protection to all glassware. 

The new zone ExtraClean offers additional water jets for 

a better dishwashing result.

ตะกราดีไซนใหมมาพรอมฟงกชันที่มากขึ้น ตะกราดานบนมีสวน
ประกอบปองกันการล�นและการรองรับสเตมแวรซึ่งจะใหการปกปอง
เปนพิเศษกับเคร�องแกวทั้งหมด โซนใหม   นำเสนอ
ระบบฉีดน้ำเพิ่มเติมเพ�อผลลัพธการลางจานที่ดียิ่งขึ้น 



Your guide to our wash programmes
and options: 

คำแนะนำในการใชงานโปรแกรมการลางจาน 
และตัวเลือกตางๆ:

Automatic programmes By choosing the automatic programmes, your dishwasher will assess how soiled the
items are and adjust the programmes time and temperature accordingly. 

เม�อเลือกโปรแกรมการทำงานอัตโนมัติ เคร�องลางจานของคุณจะประเมินระดับความสกปรก และปรับ
ระยะเวลาการทำงานของโปรแกรม และอุณหภูมิไดอยางสอดคลอง

Eco 50°C Save on your utility bills and reduce the impact on our environment by using
this water and energy efficient program  for mixed loads. 

ประหยัดคาน้ำคาไฟ และลดผลกระทบตอสิ่งแวดลอมดวยโปรแกรมการใชน้ำและพลังงานอยางมี
ประสิทธิภาพสำหรับการลางภาชนะเคร�องใชหลายอยางพรอมกัน 

Intensive 70°C 

Silent 40dB 50°C Washes dishes exceptionally quietly at just 40 dB, perfect for eat-in
kitchens, open spaces or running  your dishwasher at night.  

ลางจานเงียบสนิทที่ระดับเสียงแค 40dB เหมาะสำหรับหองครัวที่มีมุมรับประทานอาหารในตัว พื้นที่เปดโลง
หรือสำหรับการใชงานเคร�องลางจานเวลากลางคืน

โปรแกรมการทำงานอัตโนมัติ

Clean your dishes under 30 mins without any drying

โปรแกรมลางจานดวนภายใน 30 นาที โดยไมมีการอบแหง

 
*Features vary depending on models. Please check individual product specifications.

*คุณสมบัติแตกตางกันไปในแตละรุน โปรดตรวจสอบขอมูลรายละเอียดของผลิตภัณฑแตละรุน

Glass Wash 40°C Gently cleans glasses such as high-quality crystal stems while providing
optimum drying to add an extra sparkle to your glassware.

สามารถลางแกวไดอยางออนโยน เชน แกวคริสตัลเนื้อดีแบบมีกาน และอบใหแหงดวยอุณหภูมิที่เหมาะสม
เพ�อเพิ่มความเงางามใหกับเคร�องแกวของคุณ

Super Wash 60°C With high water pressure and high temperatures, the Super Wash programmes
leaves even the dirtiest of dishes brilliantly clean and dry. 

ดวยแรงดันน้ำที่มีความแรงสูงและอุณหภูมิสูง ทำใหโปรแกรม Super Wash สามารถลางคราบสกปรก
ที่กำจัดออกยาก เหลือไวแตจานที่สะอาดพรอมกับการอบแหงใหแวววาว

Wash Programmes I โปรแกรมการลางจาน

An intensive wash cycle designed for heavily soiled dishes such as pans
with baked-on food.

เปนโปรแกรมการลางจานแบบเขมขน ออกแบบมาสำหรับภาชนะที่สกปรกมาก เชน ถาดที่ใชในการอบอาหาร

Pre-Rinse Uses only cold water to rinse dishes, ideal for odour reduction of dirty
dishes before full wash cycles.

การลางจานในข้ันตอนน้ีจะใชน้ำเย็นเทาน้ัน ชวยลดกล่ินไมพึงประสงคออกจากจานท่ีสกปรกกอนรอบการลางจานจริง

Quick 45°C (30 mins)

Introducing our advanced features
in selected models. 

Our clever dishwashers include advanced features that offer you even 

more convenience and flexibility. 

ทำความรูจักกับคุณสมบัติการทำงานขั้นสูงของเคร�องลางจาน

เคร�องลางจานอัจฉริยะของเรา มาพรอมกับคุณสมบัติการใชงานขั้นสูง เพ�อให
คุณไดรับความสะดวกสบาย และการใชงานที่ยืดหยุนมากขึ้น

TimeLight™ 

You might not hear anything coming 

from your dishwasher, but it still 

might be on. 

To prevent  you from interrupting 

the cycle,  we’ ve  developed 

TimeLight™: an illumination that 

projects the remaining wash cycle 

time onto the floor when the

dishwasher is in operation. 

ระหวางที่เคร�องกำลังทำงาน คุณอาจไมไดยิน
เสียงอะไรออกมาจากเคร�องลางจานของคุณเลย 
เพ�อปองกันไมใหคุณไปรบกวนการทำงานของ
เคร�องลางจาน เราจึงไดพัฒนาไฟ TimeLightTM 

: ซึ่งเปนแสงสวางที่ฉายใหเห็นระยะเวลาคงเหลือ
ของรอบการลางจานลงบนพ้ืนระหวางที่เคร�อง
กำลังทำงาน

10 year anti-rust warranty 

รับประกันตัวถังปลอดสนิมนาน 10 ป
Our appliances are made from top 

quality materials and in addition to 

our standard  appliance warranty, 

we provide a free-of-charge 

warranty against rusting-through 

of the dishwasher’s stainless steel 

inner cavity.

เคร�องลางจานของเราผลิตขึ้นจากวัสดุคุณภาพ
ชั้นเลิศ นอกเหนือจากการรับประกันมาตรฐาน
ของเรา เรายังมีการรับประกันการปลอดสนิม
ของตัวถังดานในที่ทำจากสแตนเลสสตีลของ
เคร�องลางจาน

สำหรับเคร�องบางรุนที่มีไฟ InfoLight ซึ่งเปน
ไฟ LED สีแดงที่สามารถสองสวางไปที่พื้นใน
ระหวางที่เคร�องกำลังลางจาน และจะหายไปเม�อ
สิ้นสุดขั้นตอนการอบแหง

InfoLight™

Selected models feature InfoLight™ 

– a red LED light that discreetly 

beams on to the floor during the 

wash cycle and disappears after 

the drying cycle is complete. 

Wine glasses should be washed by hand. Or by Bosch.

แกวไวนควรลางดวยมือ หรือดวย Bosch

Accessory อุปกรณเสริม

ถาด GlassSecure ชวยปกปองเคร�องแกวของคุณ ดวยการออกแบบมาสำหรับเคร�องลางจาน Bosch
ที่มีระบบตะกรา VarioFlexTM โดยเฉพาะ ถาดนี้จึงสามารถยึดแกวไวนแบบมีกานใหอยูกับที่ไดอยางแนนหนา
กลไกการล็อคจะสามารถยกและยึดแกวไวนไดพรอมกันสูงสุด 4 ใบ แกวจะถูกเอียงทำมุม และอยูในตำแหนง
ที่ชวยใหสามารถลางแกวไดสะอาดหมดจดและการอบแหงที่สามารถปองกันแกวไดอยางดีเยี่ยม

The GlassSecure Tray protects your glasses. Designed for Bosch dishwashers

equipped with any VarioFlex™ basket system, this unique tray securely holds four

long stemmed glasses in place. The locking mechanism lifts and secures all four

glasses at once. Glasses are angled and positioned to provide optimum cleaning

and drying with the highest glass protection.
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Dishwasher  Specifications
คุณสมบัติเคร�องลางจานแบบบิวทอิน

SMV6ZCX42E SMV4HCX48E SMI4HCS48E SMV25BX03R

Serie l 4

MODEL

Energy efficiency (EU)

Water consumption

Volume (Place setting)

Interior Tub

A+++ A++

9.5 L

14

Stainless Steel Stainless Steel Stainless Steel

3D airFlow

8

5

6

Aqua Sensor &
Load Sensor

Aqua Sensor &
Load Sensor

Aqua Sensor &
Load Sensor

14

6

5

4

6

5

4

MaxFlex Basket 
with Red Touch

Point

9.5 L

Wash Programmes

Options

Cleaning temperature

Hydraulic Zone 
(Extra Clean Zone)

Consumption
Rates

Aqua Sensor /
Load sensor

ActiveWater :
Hydraulic system

Dosage Assist Basket

Heat Exchanger

Noise Level

Features

Basket SystemBasket

Aqua Stop

Childproof control lock

Glass protection
technology

Safety

RRP (incl.VAT) /
ราคาขายปลีกท่ีแนะนำ

Specification

Electronic Delay
Timer (Finish in)

Control panel

Electronic Refill Indicator

Machine Care Programme

Convenience

General
information

Perfect Dry by
ZeolithTM

Special
Technology

Household size /
Capacity

A++

9.5 L

14

Digital

Electronic 24/7

81.5 x 59.8 x 55

56,900

Electronic 24/7

81.5 x 59.8 x 55

44,900

Electronic 24/7

81.5 x 59.8 x 57.3

39,900

Dimension / ขนาด (cm.)
(H x W x D) 

Serie l 6 Serie l 2

1-24 hrs

Digital

1-24 hrs

Digital

1-24 hrs

42 dB 41 dB 41 dB

VarioDrawer

A++

10.5 L

12

Plastic

5

5

3

Load Sensor

Digital

81.5 x 59.8 x 55

29,900

50 dB

VarioTMFlex Baskets

VarioDrawer

Flex Baskets

VarioDrawer

กลุมสินคาเคร�องลางจาน
Dishwasher range

72 |  | 73
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Type A+++ A++ A++

Serie | 6 Serie | 4 Serie | 2

SMI4HCS48E

SMV6ZCX42E SMV4HCX48E SMV25BX03R

Drawer System

Rackmatic 3-stage
Upper Basket

Price may change without further notice, please recheck at our retailers/dealers/e-commerce official store

ราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงโดยไมตองแจงลวงหนาใหทราบ โปรดตรวจสอบ ณ ผูจำหนายคาปลีก, ตัวแทนจำหนาย หรือ รานคาทางการบน e-commerce
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At Bosch, the high standards apply not only to our premium products but also to our

customer service – from sales and installations to after-sales follow-up. 

Customer Service Centre and Bosch Experience Centre

Bosch Experience Centre Customer service centre

ศูนยบริการ และ บอช เอ็กซพีเรียนซ เซ็นเตอร
Customer Service

ศูนยบริการเคร�องใชไฟฟาบอช

พบกับ บอช เอ็กซพีเรียนซ เซ็นเตอร ไดที่
2034/31-39 ช้ัน 1 อาคาร อิตัลไทยทาวเวอร
ถนน เพชรบุรีตัดใหม
แขวงบางกะป เขตหวยขวาง กรุงเทพฯ 
บริการลูกคาสัมพันธ +662 495 2424

Designed in a contemporary home setting, now offers customers the opportunity

to immerse themselves and interact with the latest Bosch home appliances and

state-of-the-art technologies through culinary workshops including expertise and

demonstration.

ดวยรูปแบบการตกแตงในสไตลรวมสมัย ใหความรูสึกอบอุนเหมือนบาน พรอมตอนรับลูกคาใหเขามาสัมผัส
และทดลองใชเคร�องใชไฟฟารุนลาสุดจากบอช รวมถึงการจัดกิจกรรมเวิรคชอปทําอาหาร และขนมดวยเคร�อง
ใชไฟฟาบอชรุนตางๆ และยังมีผูเชี่ยวชาญที่พรอมใหคําแนะนําและสาธิตการใชงานของเคร�องอยางใกลชิด

Location

Bosch Experience Centre 

2034/31-39 1st floor, ltal-Thai Tower

New Petchaburi Rd.

Bangkapi, Huay Kwang, Bangkok

Call-Centre : +662 495 2424

ที่ Bosch เราไมไดผลิตแตเพียงสินคาที่มีมาตรฐานสูงเทานั้น แตเรายังเนนบริการลูกคา และการติดตามหลังการขาย

Contact Bosch Call Centre at for 02-495-2424 the following topic. Bosch offer the deliver service to your home all

across Thailand or personally pick up can be done at Bosch service center at your convenience.

ติดตอศูนยบริการบอชเพ�อสั่งซื้อช้ินสวน อุปกรณเสริม หรือแจงซอมที่หมายเลข 02-495-2424 สําหรับช้ินสวน และอุปกรณเสริม
สามารถมารับเองไดที่ศูนยบริการบอชหรือสงผานไปรษณียทั่วประเทศตามความสะดวกของคุณ
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Customer ServiceCustomer Service

พบกับศูนยบริการหลังการขายไดที่
เลขที่ 2037/7 ช้ัน 1 อาคารอิตัลไทย ทาวเวอร
ถนน เพชรบุรีตัดใหม แขวงบางกะป เขตหวยขวาง กรุงเทพฯ

After sale service /
แจงซอมและสั่งซื้ออะไหล ลงทะเบียน

วันจันทร - เสาร เวลา 8.00 - 18.00 น.
ยกเวนวันหยุดนักขัตฤกษ

ขยายการรับประกันสินคา
Order accessories,
cleaning and care online

E

Call-center 02-495-2424

สั่งซื้ออุปกรณเสริมและชุดทําความ
สะอาดออนไลน

Contact Bosch Call Centre at for 02-495-2424 the following topic. Bosch offer the deliver service to your home all

across Thailand or personally pick up can be done at Bosch service center at your convenience. 

ติดตอศูนยบริการบอชเพ�อสั่งซื้อช้ินสวน อุปกรณเสริม หรือแจงซอมที่หมายเลข 02-495-2424 สําหรับช้ินสวน และอุปกรณเสริม
สามารถมารับเองไดที่ศูนยบริการบอชหรือสงผานไปรษณียทั่วประเทศตามความสะดวกของคุณ



Unlock the full potential of owning a Bosch home appliance with MyBosch. 

Your registration with MyBosch comes with a whole range of offers committed to 

make your Bosch experience even better, such as register your appliances and 

benefit from extra discounts, excellent service, tips and many more.

MyBosch

How to register:

www.bosch-home.in.th/en/mybosch www.bosch-home.in.th/th/mybosch

วิธีการลงทะเบียน

1. Contact data entry, protected by personal password

2. Verify you registration

3. Login, discover exclusive advantage

4. Register your product, to profit from personal benefits

      Use the typeplate finder, for all kinds of Bosch 

      Home Appliances

      Fill in you type numbers, and the date of purchase  

1. ใสขอมูลสวนบุคคล และรหัสการเขาใช
2. ยืนยันการลงทะเบียนเม�อไดรับอีเมล
3. เขาสูระบบ พรอมรับสิทธิประโยชนมากมาย
4. ลงทะเบียนเคร�องใชไฟฟาบอชของคุณ
     ใชรายละเอียดของสินคาท่ีติดอยูท่ีตัวเคร�อง
     กรอกตัวเลข และวันท่ีในการซื้อ

เพิ่มศักยภาพใหกับเคร�องใชไฟฟาบอช เม�อคุณลงทะเบียนกับ MyBosch คุณจะไดรับสิทธิประโยชนหลากหลาย
ที่จะสรางประสบการณที่ดียิ่งขึ้น เชน การลงทะเบียนเคร�องใชไฟฟา และสวนลดพิเศษ, การบริการที่ยอดเยี่ยม,
เคล็ดลับ และอีกมากมาย
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Cleaning & Care Set

ชุดทำความสะอาด Cleaning & Care

C
u

s
to

m
e

r 
S

e
rv

ic
e

Customer ServiceCustomer Service

MyBosch

Register MyBosch for free

Effective cleaning & caring. Certified.

With the right care, you will be able to enjoy your High quality appliance for

many years to come.

Ordering Method

Order Cleaning & Care items by 3 easy ways:
   - Contact our Customer Service Hotline : +662 495 2424
    - Complete the online form on
      http://www.bosch-home.in.th/en/promotions (see No.2)
    - Contact via Line ID : @boschhomethailand
              LAZADA : Bosch Home Appliances | Lazada TH 

การทําความสะอาด และการดูแลรักษาอยางมีประสิทธิภาพ ที่ไดมาตรฐาน
ดวยการดูแลที่เหมาะสม คุณจะสามารถใชงานเคร�องใชไฟฟาคุณภาพสูงของคุณ ในระยะเวลาที่ยาวนานมากขึ้น

วิธีการสั่งซื้อ
สั่งซื้อผลิตภัณฑ Cleaning & Care โดย 3 วิธีการ ดังตอไปนี้
    - ติดตอสั่งซื้อผานทางศูนยบริการลูกคา โทร : + 662 495 2424
    - กรอกรายละเอียดลงในแบบฟอรมในลิงค 
      http://www.bosch-home.in.th/th/promotions (ดูตอที่หมายเลข 2)
    - ติดตอสั่งซื้อผาน Line ID : @boschhomethailand
  LAZADA : Bosch Home Appliances | Lazada TH 

ชุดทําความสะอาด
Cleaning & Care Set



Technical Diagrams I Ovens

All descriptions and technical dıagrams  are intended as a guide only For additıonal technical information, 

full dımensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

Technical Diagrams I Ovens

All descriptions and technical dıagrams  are intended as a guide only For additıonal technical information, 

full dımensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

60cm Built-in Ovens

HNG6764S1A, HMG656RS1, HBG674BS1B, HBG672BS1A, HBG6764B6B

If the appliance will be installed underneath
a hob, the following worktop thicknesses
(including substructure if necessary)
must be taken into account.

All measurements are in mm

 

0

0

60cm Built-in Ovens

HBA5570S0B, HBA534ES0A,HBT578FS1A, HBA5360B0K, HBA534EB0K

60cm Built-in Ovens

HBF113BR0A,HBF010BA1T, HBF011BR0

All measurements are in mm

Dimensions in mm

* 20 mm for metal fascias

587

19*

25

8

595

max.548

measurements in mm

* 20 mm for metal fascias

Space for oven
connection socket
320x115

max. 50

min. max. 20

max.
595

115

594 548

560+8550

520
600+4

60

*19

570

405 180

* 20 mm for metal fascias

measurements in mm

max. 597)
(min. 575

min. 550

Space for oven
connection
socket 320x115 

max. 50

520
max.

20

594

595

115

590

60

548

560+8

*19

180

405

570
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Technical Diagrams | Compact Ovens

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information. 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance

45cm Compact Built-in Ovens

CSG656BS2B, CSG656RB7

All measurements are in mm

If the appliance will be installed underneath
a hob, the following worktop thicknesses
(including substructure if necessary)
must be taken into account.

Technical Diagram I Compact Ovens

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only, For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

45cm Built-in Compact Ovens

CMG633BS1B

All measurements are in mm

If the appliance will be installed underneath
a hob, the following worktop thicknesses
(including substructure if necessary)
must be taken into account.
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Technical Diagrams | Microwave 

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information. 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

38cm Built-in Microwave

BEL634GS1T

BEL554MS0T

All measurements are in mm

* 20 mm for 
  metal fascia

min. 550

measurements in mm

Back panel 
open

35

560+8

600

380+2

382

594

554
369

360

*19

35

* 20 mm for metal fascia

min. 550

measurements in mm

Back 
panel open

Ventilation 
opening 
min. 250 cm  2

*19

35

560+8

600

380+2

382

594

554369

360

35

min. 3 min.3

measurements in mm

Microwave,
corner installation

measurements in mm

25 litres380-382
382

2-0

550 

Technical Diagram I Coffee Machine

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

CTL636ES6

Technical Diagram I Induction Hob

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only, For additional technical information,

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

19

6

455

375

7.5

455

594

558
356

19

449

560 +8
450 +2

35

. 

350
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PXY801DW4E

* Minimum distance from 
 the hob cut-out to the wall
** Recessed depth
*** With fitted oven underneath min. 30,
 possibly more; see space requirements
 for the oven

*min. 40

***min. 30

measurements in mm

min. 600min. 50

Max. chamfer 1

6.5 +0.5 R 5

R 10

min. 50

min. 50
**56

792512

796±1

780+2

5
0

0
+

2

5
1

6
±
1518

23
29

Ventilation gap must
be present.

Built-in cooker/
built-in oven

20

1

1

Measurements in mm

Ventilation gap must
be present.

1

Measurement in mm

Drawer

20

1

min. 70
min.  45



Technical Diagram I Induction Hob

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only, For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

80cm Induction

60cm Induction

PXE675DC1E

71cm Cooktop Ventilation

Installation options : 
Required accessory*

HEZ9VRUD0 HEZ9VRPD0

PIE631FB1E, PID631BB1E

All measurements are in mm
*Order parts via Bosch customer service

Technical Diagram I Induction Hob

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only, For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

PVQ731F15E PPI82560MS

measurements in mm

A: Minimum distance from the hob cut-out 
to the wall 

B: Recessing depth 
C: The worktop into which the hob is installed 

must withstand loads of approx. 60kg; 
suitable substructures must be used if 
required. 

D: Cut-out in back panel required for pipework. 
Exact size and position can be taken from 
specific drawing.

223 (B)

710

539

522

470

-0560+2

490
≥ 40
(A)

≥ 600

≥ 600

≥ 50

≥ 50

≥ 16 (C) (D)

measurements in mm

A: Connected directly at the rear

Front view

(A)

223
171

227

144

94

measurements in mm
Front view – unit cut-out 
for unducted recirculation 

144

167

213

80

measurements in mm
Side view 

10-80
167

≥ 50 490

470

223
80

50 (≥ 25)

measurements in mm
Side view 

measurements in mm
Front view

560

450

257

30

269 181
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Unducted recirculation

Installation kit for recirculation extraction in as Island bench or against 

an internal wall.

No additional ducting elements are required

X 4

Unducted recirculation

Installation kit for recirculation extraction against an external wall.

Additional flat ducting elements required

X 4



Technical Diagrams I Ceramics Radiant Hobs

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

PKN675DB1A   PKE611B17E, PKK611B17E

PKE645CA1E

Technical Diagrams I Gas Hobs

PCH6A5B90 PBP6B6B80

All measurements are in mm

* min. 
100

***min.
* Minimum distance from 

the hob cut-out to the wall
**

With fitted oven underneath, possibly more; 
see space requirements for the oven

Position of gas connection in the cut-out
***

measurements in mm

30

min. 50

min. 600

45

580

53

56510

17

17-27

560+2
-0

-0480-490+2

**

PIB375FB1E

Technical Diagrams | Domino Hobs

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

All measurements are in mm

PIB375FB1E PKF375FP1E

PIB375FB1E

PIB375FB1E
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Technical Diagrams | Hood

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

Technical Diagrams | Hood

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.
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DWB98PR50

All measurements are in mmAll measurements are in mm

DIB98JQ50

dia. 120

dia. 150

measurements in mmmax. 20

379

424

438

* from upper 
 edge of pan

support

Socket

Exhaust-air outlet

min. 550 electric  
recommendation 650  
min. 650 gas*

measurements in mm

min. 450

min. 60

min. 500

300

245

335

min. 550 electric
recommendation 650
min. 650 gas*

from upper edge
of pan support

*

 

394.5

51.5

measurements in mm

45
300

209

A: Air extraction
B: Air recirculation
C: Air outlet – slots for exhaust air 

to be mounted facing down

measurements in mm

250

247

580

448

345 46

342

500
900

614-954 (A) 
614-1064 (B)

(C) 

≥ 120

≥ 120 (A) 
≥ 10 (B)  

744-924

744-1044

*

(1)

(2)

(1) 
(2) 
(3) 

measurements in mm

Air outlet – slots for exhaust air
to be mounted facing down

Air recirculation

Air extraction

from upper 
edge of pan
support

min. 245

min. 550 electric
recommendation 650
min. 650 gas*

min. 155 
min. 35 

Air extraction
Air recirculation

352

359

257

264

600
900

46

453

580 (3)

measurements in mm

dia. 150

dia. 120

37

203

170

385 430

249

277

337
251

191

measurements in mm

height-adjustable
in 20 mm 
increments
(744-1044)



DWB97FM50, DWB96BC50

Technical Diagrams I Hood

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information. 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

All measurements are in mm

DFT63AC50 DHU635HZA

dia. 125

measurements in mm

410

60

599

510

132

85

Technical Diagrams | Hood

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

All measurements are in mm

DWK98JM60
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SMV6ZCX42EKIN86AF30J

Technical Diagrams | DishWasher

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

Technical Diagrams | Built-in fridge

All descriptions and technical diagrams are intended as a guide only. For additional technical information, 

full dimensional and installation details, please refer to the instruction and installation manuals supplied with the appliance.

All measurements are in mm

SMI4HCS48E

SMV4HCX48E, SMV25BX03R

max. 
2200

measurements in mm

Ventilation 
space in the 
base min. 200 cm2 

Air outlet min. 
200 cm2

560 recommended
min. 550

min.
560

1772+8

measurements
in mm

558

1772

702

1012

733

694

545

The specified unit door dimensions 
are valid for a door gap of 4 mm.

Front panel 

overhang 
B

min. 40
B

Lower edge 

of front panel 

7
0

2
+

A
(m

in
.)

7
2

9
+

A
(m

a
x
.)

1
0

6
6

+
B

(m
a

x
.)

1
0

3
9

+
B

(m
in

.)

measurements in mm

A A

4
4

measurements in mm
Recommended gap dimensions for flat hinges

R

R

R

The gap dimensions recommended 
in the table must be adhered to in order 
to ensure that appliance doors do not 
collide with anything when they are opened, 
and to avoid causing damage to kitchen units.

2.5 

2.5 

2.5 

3.5 

2

2

16-19 
20 

21 

22 

0-3 
0-1 
2-3 
0-1 
2-3 
0 
1 

2-3 

3 

3 

4 

3 

F

X

X

F

F X
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www.facebook.com/
BoschHomeThailand

Like us on 
FACEBOOK

Instagram boschhometh

Youtube Bosch Home Thailand

 

 

Line @BoschHomeThailand
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